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SENADO FEDERAL
Gabinete do Senador Izalci Lucas

REQUERIMENTO N*® DE

Senhor Presidente,

Requeiro, nos termos do art. 99, I, do Regimento Interno do Senado
Federal, que sobre o PL 1769/2019, que “estabelece defini¢des e caracteristicas
para os produtos derivados de cacau, percentual minimo de cacau nos chocolates
e disciplina a informagdo do percentual total de cacau nos rétulos desses produtos,
nacionais e importados, comercializados em todo o territério nacional’seja ouvida

a Comissao de Assuntos Econdmicos.

JUSTIFICACAO

As modificac¢Ges trazidas por meio da proposi¢do ndo consideram, no
que diz respeito ao percentual de cacau, a diversidade do amplo portfélio que
a industria nacional atualmente apresenta aos mercados interno e externo para

atendimento das tendéncias alimentares mundiais e os perfis dos consumidores.

Quanto as discussdes sobre rotulagem, as propostas desconsideram
normativas estabelecidas pelos poderes Legislativo e Executivo ja adotadas pela
industria de alimentos para fornecer ao consumidor informacdo fidedigna sobre o

alimento consumido e geram inseguranca juridica para as empresas.

As industrias nacionais de chocolates submetem-se a regulamentacao
estabelecida pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria (Anvisa) por meio da
Resolucio da Diretoria Colegiada n® 723/2022, que apresenta a seguinte defini¢do

para o produto chocolate:

“art. 2%, DEFINICAO:
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IX - Chocolate: produto obtido a partir da mistura de derivados de cacau
(Theobroma cacao L.), massa, pasta ou liquor de cacau, cacau em pé ou manteiga de cacau,
com outros ingredientes, podendo apresentar recheio, cobertura, formato e consisténcia

variados;

X - Chocolate branco: produto obtido a partir da mistura de manteiga de cacau
com outros ingredientes, podendo apresentar recheio, cobertura, formato e consisténcia

variados;

REQUISITOS DE COMPOSICAO, QUALIDADE, SEGURANCA E ROTULAGEM
Art. 520 chocolate deve ser constituido de, no minimo, 25% (vinte e cinco por cento) de sélidos

totais de cacau.

Art. 62 O chocolate branco deve ser constituido de, no minimo, 20% (vinte por

cento) de sdlidos totais de manteiga de cacau.

A partir da quantidade minima atual definida na Resolugao, é possivel
oferecer um amplo portfélio de produtos com concentragdes de cacau que variam
de no minimo 20% (caso do chocolate branco) e 25% (caso dos demais chocolates)
a mais de 90%, além de trazer ao publico com restricdes alimentares opg¢des -
chocolates diet, light, zero ousem lactose - e os que atendem mercados de nicho, a
exemplo dos produtos veganos. As amplas possibilidades de escolha permitem que
o consumidor opte pelo produto de acordo com sua preferéncia pessoal, sensorial,

paladar e necessidade.

E importante destacar que a qualidade do chocolate ndo estd
relacionada exclusivamente a quantidade de cacau presente no produto. Fatores
como a adequada selecdo e caracteristicas dos insumos utilizados na sua
composicdo, tais como leite, aromas, recheios (frutas, nozes, castanhas, etc.) e
o préprio cacau, a importincia das etapas de fabricacdo (mistura, conchagem
e temperagem), o armazenamento e distribuicio adequada dos produtos (clima
tropical e dimensio territorial do Brasil), resultam no atingimento da qualidade
esperada pelo consumidor. Neste cenario, é possivel que um chocolate formulado

com 90% de cacau ndo atenda as expectativas desejadas pelos consumidores, se o
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cacau e demais ingredientes utilizados ndo apresentarem as caracteristicas ideias
e se os processos de fabricacdo, armazenagem e distribui¢cdo ndo forem conduzidos

de maneira adequada.

Por outro lado, a alteracdo proposta na legislacio aumentaria as
restriges para producdo e acesso ao produto, uma vez que aumenta a quantidade
de insumos necessdrios para fabricacdo e ndo engloba outras classificacdes de
chocolates ja comercializados, tais como chocolate Rubi e Gold, cerceando a
criagdo de novas classificacbes e inviabilizando o desenvolvimento de produtos

inovadores, na contramao das tendéncias globais.

Pelo exposto, entendemos que os impactos regulatérios dessa matéria
em um setor de tamanha importancia econémica devem ser examinados no escopo

da Comissdo de Assuntos Econdmicos (CAE).

Sala das Sessdes, 20 de dezembro de 2023.

Senador Izalci Lucas
(PSDB - DF)
Senador
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