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Dispde sobre a elaboracao e a
comercializacdao de queijos artesanais
e da outras providéncias.

O CONGRESSO NACIONAL decreta:

Art. 1° Considera-se queijo artesanal aquele
elaborado por métodos tradicionais, com vinculacdo e
valorizacdo territorial, regional ou cultural, conforme
protocolo de elaboracédo especifico estabelecido para cada tipo
e variedade, e com emprego de boas praticas agropecuarias e de
fabricacédo.

§ 1° Para os fins desta Lei, produtor de queijos
artesanais ou queijeiro artesanal é aquele que preserva a
cultura regional na elaboracdo de queijos, emprega técnicas
tradicionais e observa protocolo de elaboracido especifico para
cada tipo e variedade.

§ 2° Para os fins desta Lei, considera-se queijo
artesanal aquele produzido com leite da prépria fazenda,
ressalvados os produzidos:

I - por assentamentos familiares, em queijaria-nucleo
que receba o leite de produtores localizados em um raio de até
5 Km (cinco guilbmetros);

IT - por grupo de produtores com, no maximo, 15
(quinze) participantes, localizados em um raio de até 5 Km
(cinco quildmetros);

ITII - com leite de ovinos e caprinos.

§ 3° Ndo se consideram queijos artesanais, para o0s
efeitos desta Lei, aqueles feitos em indUstrias de laticinios,

mesmo que em seu registro no 6rgdo competente o0s responséaveis
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tenham obtido autorizacdo para inserir nos rdétulos os termos
“artesanal” ou “tradicional”.

Art. 2° O queijeiro artesanal ¢é responsavel pela
identidade, pela qualidade e pela seguranca sanitaria do queijo
por ele produzido e deve cumprir os requisitos sanitérios
estabelecidos pelo poder publico.

Paridgrafo Unico. O tempo de cura do queijo feito a
partir de leite cru é definido com base no processo tecnoldgico
de produgcdo de cada variedade de queijo, de acordo com suas
caracteristicas.

Art. 3° E permitida a comercializacdo do queijo
artesanal em todo o territdédrio nacional, desde que cumpridas
as exigéncias desta Lei.

Parédgrafo unico. Para efeito de comércio
internacional, deverdo ser atendidos também os requisitos
sanitadrios especificos do pais importador.

Art. 4° Compete ao poder publico federal:

I - estabelecer protocolo de elaboracdo para cada
tipo e variedade de queijo artesanal e definir as
caracteristicas de identidade e de qualidade do produto;

IT - reconhecer como artesanais os diferentes tipos
de queijo, com base nos seus processos de producdo, observado
o disposto nos §§ 2° e 3° do art. 1°;

IIT - regulamentar os métodos e requisitos para os
processos de maturacéao, rotulagem, acondicionamento e
transporte do queijo artesanal;

IV - <criar, em conjunto com os Estados e os
Municipios, uma plataforma eletrdnica de cadastro dos

produtores verificados e licenciados de queijos artesanais,
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bem como dos fornecedores de leite, gquando a ordenha ndo for
realizada no mesmo local de fabricacdo do queijo, para manter
publicos e atualizados os registros de vacinacgdo, exames e
respectivos laudos dos animais e disponibilizar o endereco
para visitacdo a qualquer usudrio da internet.

Art. 5¢° Compete ao poder publico estadual
identificar as variedades derivadas de cada tipo reconhecido
de queijo artesanal e de outros queijos ainda ndo tipificados
existentes no respectivo territdrio.

Art. 6° A elaboracdo de gqueijos artesanais a partir
de leite cru fica restrita a queijaria situada em
estabelecimento rural certificado como livre de tuberculose e
brucelose, de acordo com as normas do Programa Nacional de
Controle e Erradicacdo da Brucelose e da Tuberculose Animal
(PNCERT), ou controlado para brucelose e tuberculose por 6rgéo
estadual de defesa sanitdria animal, no prazo de até 3 (trés)
anos a partir da publicacdo desta Lei, sem prejuizo das demais
obrigacdes previstas em legislacdo especifica.

Art. 7° S&o requisitos para o reconhecimento de
estabelecimento rural produtor de leite para a elaboracédo de
queijo artesanal, nos termos do regulamento:

I - participar de programa de controle de mastite
com realizacdo de exames para deteccdo de mastite clinica e
subclinica, inclusive andlise peridédica do leite da propriedade;

II - implantar programa de boas praticas
agropecuarias na producdo leiteira;

IIT - controlar e monitorar a potabilidade da &gua
utilizada nas atividades relacionadas a ordenha; e

IV - implementar a rastreabilidade de produtos.

| Pagina4de6 Parte integrante do Avulso do PLC n°® 122 de 2018.




Art. 8° Sdo requisitos para o reconhecimento de
queijaria produtora de queijo artesanal, nos termos do
regulamento:

I - implantar programa de Dboas praticas de
fabricacdo, a fim de garantir a gqualidade sanitéaria e a
conformidade dos produtos alimenticios com o0s regulamentos
técnicos, inclusive o monitoramento da sautde dos manipuladores
de queijo e do transporte do produto até o entreposto, caso a
queijaria estiver a ele vinculada;

IT - controlar e monitorar a potabilidade da agua
utilizada nos processos de elaboracdo do queijo artesanal; e

ITIT - implementar a rastreabilidade de produtos.

Art. 9° A fiscalizacdo dos estabelecimentos rurais
produtores de queijo artesanal e dos produtos neles elaborados
deverd ser realizada por o6rgédos de defesa sanitédria animal e
de vigildncia sanitaria federais, estaduais ou municipais,
concorrente ou suplementarmente, respeitadas as devidas
competéncias.

Paridgrafo UGnico. Cabe ao érgdo competente formalizar
e divulgar os protocolos sanitadrios de producdo dos diversos
tipos de queijo catalogados, de acordo com 0S requisitos
estabelecidos nesta Lei.

Art. 10. O poder publico ird atestar e monitorar a
conformidade do estabelecimento rural e da queijaria artesanal
com o estabelecido nesta Lei, sem cobranca de taxas.

Paradgrafo Unico. O 6érgdo ou a entidade responséavel
pelo atestado e monitoramento da conformidade referida no caput

deste artigo devera:
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I - manter atualizada a relacdo de estabelecimentos
rurais e queijeiros artesanais sob sua superviséo;

IT - atestar a implantacdo dos programas e demais
requisitos estabelecidos nesta Lei;

ITI - comprovar o cumprimento dos protocolos de
elaboracdo do queijo artesanal e delimitar a area geografica
para cada protocolo aprovado; e

v - certificar a manutencédo dos registros
auditaveis relacionados a rastreabilidade de produtos.

Art. 11. Os procedimentos e processos de controle de
boas praticas, fiscalizacédo e rastreabilidade serdo
simplificados no caso de pequenos produtores, conforme o
regulamento.

Art. 12. Competird as entidades de defesa sanitéria
e de assisténcia técnica e extensdo rural orientar o queijeiro
artesanal na implantacdo dos programas de boas praticas
agropecuarias de produgcdo leiteira e de fabricacdo do queijo
artesanal.

Art. 13. Esta Lei entra em vigor na data de sua
publicacéo.

CAMARA DOS DEPUTADOS, de novembro de 2018.

RODRIGO MATIA
Presidente
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