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SENADO FEDERAL

PROJETO DE LEI DA CAMARA
N2 17, DE 2011

(n® 4.495/2008, na Casa de origem, do Deputado Eduardo Cunha)

Dispde scbre a regulamentagio do
exercicio da profissio de Samelier.

O CONGRESSO NACIONAL decreta:

Art. 1° Considera-se sommelier, para afeitos des-
ta lLei, aquele gque executa o servigo especializado de wvi-
nhes em empresas de eventos gastrondmicos, hotelaria, res-
taurantes, supermercados e enotecas e em comissariaria de
companhias aéreas e maritimas.

Paragrafo tunico. E opcional aos estabelecimentos
referidos no caput deste artigo a oferta da atividade exer-
cida peleo provador de vinho ou degustador.

Art. 2° Somente podem exercer a profissio de
Sommelier os portadores de certificado de habilitagdoc em
cursos ministrados por instituigdées oficiais publicas ou
pPrivadas, nacionais ou estrangeiras, ou aqueles que, a data
de promulgagdo desta Lei, estejam exercendo efetivamente a

profissdo ha mais de 3 (trés) anos.



Art. 3° Sdc atividades especificas do sommelier:
I - participar no planejamento e na corganizagio
do servigo de vinhos nos estabelecimentos referidos no art.

1° desta Lei;

)
H
!

ectiec do apx
mazenagem dos produtos relacionadeos ao servigo de vinhos;

IIT - preparar e executar o servigo de vinhos;

IV - atender e resolver reclamag¢des de clientes,
aconselhando e informando scbre as caracteristicas do pro-
duto;

V - ensinar em curscs basicos e avangados de pro-~

fissionais sommelier.

Art. 4° Esta Lei entra em vigor na data de sua

publicagio.



PROJETO DE LEI ORIGINAL N° 4.495, DE 2008

Dispbe sobre regulamentacado do exercicio da profissdo de
"Sommelier":

O Congresso Nacional decreta:

Art. 192 Considera-se "Sommelier”, para efeitos desta Lei, aquele que executa ¢
servico especializado de vinhos e de outras bebidas em empresas de eventos
gastrondmicos, “catering” de companhias aéreas, maritimas, hotelaria, restaurantes,
supermercados e enotecas.

Pardgrafo Unico. Considerar-se-a opcional, aos estabelecimentos referidos no caput
deste artigo, a oferta da atividade exercida pelo “provador de vinho” ou
“degustador”, admitindo-se a sua presenca tdo somente nagueles casos em gue 0
estabelecimento pretenda elevar o nivel de atendimento dos seus consumidores.

Art. 29 Somente poderdo exercer a profissdo de "Sommelier” os portadores de
comprovantes de habilitacdo em cursos ministrados por instituicGes oficiais ou
privadas, nacionais ou estrangeiras, ou aqueles, que a data de promulgacdo desta
Lei, estejam exercendo efetivamente a profissdo hd mais de 3 (trés) anos.

Art. 3¢ S3o atividades especificas do "Sommelier”:

1 - participar no planejamento e organizacao do servico de bebidas:

a) colaborando na selecdo e compra das bebidas a serem servidas nos
estabelecimentos;

b) colaborando na elaboragdo e atualizacdo da carta de vinhos e da carta do bar;
) colaborando na definicdo das bebidas dirigidas a eventos especiais, tais como,

banquetes, bufés e coquetéis;

II — assegurar a gestdo do aprovisionamento e armazenagem dos produtos
relacionados ao servico de bebidas:



a) organizando e dirigindo a cantina, controlando as entradas e saidas de produtos,
efetuando as requisicOes necessdrias, vigiando o estado de conservagdo dos
vinhos e de outras bebidas;

b) controlando o estoque de bebidas na cantina, fornecendo indicagdes para a sua
adequada conservacao e vigiando, periodicamente, o estado dos vinhos,
nomeadamente, por meio da degustacao;

III — preparar o servico de vinhos e de outras bebidas:

a) verificando e preparando as condicdes de utilizagdo e limpeza dos equipamentos
e utensilios utilizados no servico de bebidas e, em especial, preparando o carrinho
de bebidas com aperitivos e digestivos;

b) providenciando a reposicac de produtos na cantina e assegurando as condigbes
necessarias a sua utilizacdo, nomeadamente no que se refere a temperatura dos
vinhos adequada as suas caracteristicas;

¢) obtendo as informagdes relativas a carta do restaurante e pratos do dia, de modo
a melhor sugerir a bebida adequada;

IV — executar o servigo de vinhos:

a) apresentando a carta de vinhos apds consultar o pedido de refeicdo dos clientes e

aconselhd-los na sua escolha, em fungao das iguarias escolhidas e das suas

preferéncias a

fim de harmonizar a sua combina¢do;

b)procedendo & abertura da garrafa, utilizando os utensilios adequados as
caracteristicas do vinho;

¢} provando o vinho na presenca do cliente, utilizando utensilios adequados;

d) procedendo a decantacdo do vinho com o auxilio de instrumentos adequados;

e) servindo o vinho aos clientes em copos apropriados, respeitando as regras e
as técnicas do servigo e providenciando pela manutengao da temperatura adequada

a natureza do vinho;

V — preparar e servir outras bebidas alcodlicas e ndo-alcodlicas:



a) oferecendo aperitivos e digestivos aos clientes, apresentando a carta de bebidas e
prestando informagdes e sugestdes;

b) preparando e servindo aperitivos e digestivos de acordo com a sua natureza,
misturando o5 produtos nas quantidades adequadas, utilizando copos apropriados e
procedendo & sua decoragdo quando necessario;

VI - atender e resolver reclamacdes de clientes, tendo em conta a necessidade de
assegurar um bom clima relacional.

Art. 4° O exercicio da profissdo de “Sommelier” depende de registro na Delegacia
Regional do Trabaltho competente.

Art. 5° A concessdo do registro dar-se-a mediante a apresentagdo, pelo interessado,
dos sequintes documentos, comprovando:

I - identidade;
I1 — estar em dia com as obrigagOes eleitorais;
ITT — quitacdo com o servico militar;

IV - ter concluido curso inerente a degustacdo, mantido por entidades competentes,
ou

V — ter exercido por mais de 3 (trés) anos a funcdo de “Sommelier”, nos termos do
art. 2°.

Art. 6° Esta Lei entra em vigor na data de sua publicaggo.

JUSTIFICAGAO

Em homenagem a iniciativa do Senador Edson Lobdo, reapresento este pleito,
aprovado no Senado Federal e rejeitado na Camara dos Deputados, com a
transcri¢do da justificativa do entdo Projeto de Lei do Senado n® 179/2002.

"0 Brasil vive fase de quase angustiante busca de exportagdes,
imprescindiveis ao nosso desejado desenvolvimento. E procura, também no estimulo
ao turismo, as fontes que possam ampliar as receitas. Merecem continuado apoio,
portanto, todos os esforgos nesse sentido.



A cultura do vinho, no Brasil, tem sido uma esperanga para tais pretensdes. Ja
al gado o prestigio de tal produto a dmbito internacional, de vemos preserva-lo e
aprimora-lo. E o0 que faz, por exemplo, a chamada ABS — Associacdo Brasileira de
Sommeiiers, que ha décadas mantém seccionais no Rio de Janeiro e Sio Paulo, e,
mais recentemente, em Salvador e Brasilia.

Nesse campo de atividades, € fundamental a qualificagdo dos seus
profissionais, que, no Brasil, precisam se igualar aos do exterior. O prestigio de
sommelliers” valoriza ho téis e restaurantes, atraindo o sem numero de turistas
afeicoados a tradicao do bom vi nho.

A regulamentagdo da profissdo de “Sommellier”, a meu ver, se enquadra entre
aquelas iniciativas destinadas a melhorar a imagem de nossas inddstrias vinicola e tu
ristica. Fsses profissionais sdo mediadores entre as vinicolas, restaurantes e turistas.
Di vulgam os vinhos e atuam para que os esforgos de qualificagdo desse produto
nacional en contrem resposta no mercado internacional, com a ampliacdo das
exportacoes.

Em relacdo ao texto do referido PLS n© 98, de 1997, alterei do original apenas
0 art. 49, que fixava em R$305,00 o piso salatial da categoria. Fixei tal piso, apos
corrigido até este més de junho de 2002, em R$525,00 (excluidos os centavos).

Em homenagem ao autor inicial da proposicado, transcrevo a Justificagdo entdo
ofereci da ao projeto:

*0 que se pretende com o Projeto de Lei ora apresentado € a regulamentacdo
do exercicio da profissao de “Sommellier”, ou seja, aquele profissional altamente es
pecializado que promove ¢ aconselhamento e serve 0 vinho ao consumidor nos
restauran-
tes ou estabelecimentos similares.

A atividade de "Sommellier”, no Brasil, ja € exercida, de fito, por centenas de
pro fissionais habilitados pela Associacdo Brasileira de Sommelliers — ABS, com sede
na ci dade do Rio de Janeiro, pessoa juridica de direito privado, sem fins lucrativos ¢
que tem como objetivo social qualificar, com referéncia especifica os vinhos e a
restauragdo bra sileira. Para tanto, desenvolve atividades tendentes a propagar ©
conhecimento e 0 consumo de vinhos, bem como preparar pessoal especializado
para trabalhar com este produto.

Registre-se que o Brasil, por iniciativa da ABS,em 1992 sediou ¢ VII Congresso
Mundial de Sommelliers, ocasiac em que mais de 120 (cento e vinte) profissionais ori
undos de 20 (vinte) paises, de pois de visitarem a serra galcha, onde puderam
conhecer os esforgos e os notaveis resultados de nosso pais na produgao de vinhos



finos, estiveram disputando, na cidade do Rio de Janeiro, a ldurea de “Meihor
Ssommellier do Mun do”.

No momento em que o nosso Pais desenvolve um esforco especifico no
sentido de promover a expansac do turismo interno e a atragdo de turistas
estrangeiros, € inegavel que ¢ requinte, a sofisticagdo e o aperfeigpamento da
qualidade dos servigos de hotelaria e dos restaurantes hao de contribuir
sensivelmente para a mais ampla e rapida recuperagdo do setor turistico.

Assim, além da regularizagao das relevantes atividades exercidas pelos
profissionais “Sommelliers”, j& reconhecidos em diversos paises sob a égide da
Association de la Somm llerie Internationale — ASI, com sede em Mildo, 1talia, da
qual é membro a Associacdo Bra sileira, @ proposicdo que ora submetemos a
considerac3o desta Casa contribuira, ainda, para o desenvolvimento socio economico

LY

do Brasil, especialmente no que diz respeito a in distria do turismo’ ™.

Sala das Sessdes, em 11 de dezembro de 2008

Deputado EDUARDO CUNHA

(4 Comissdo de Assuntos Sociais, em decisdo terminativa)

Publicado no DSF, de 05/04/2011.

Secretaria Especial de Editoragdo e Publicagdes do Senado Federal - Brasilia ~ DF
O08: 11176/2011
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