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Altera o Decreto-Lei n° 986, de 21 de outubro de 1969,
gue institui normas basicas sobre alimentos, para
determinar que os rotulos dos alimentos informem a
presenca de substancias potencialmente alérgenas em
sua composigao.

O CONGRESSO NACIONAL decreta:

Art. 1° O art. 11 do Decreto-Lei n°® 986, de 21 de outubro de 1969, passa a
vigorar acrescido dos seguintes 88 5° e 6°:
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8 5° Os rétulos dos alimentos informar&o, em local especifico e na
forma do regulamento, a presenca dos alérgenos alimentares mais
comuns que facam parte de sua composicao.

8 6° Regulamento definira lista dos alimentos considerados
alérgenos mais comuns, da qual devera constar leite, ovos, peixes,
crustaceos, moluscos, castanhas, amendoim, trigo e soja.”

Art. 2° Esta Lei entra em vigor apos decorridos cento e oitenta dias da data

de sua publicacéo.
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JUSTIFICACAO

As alergias alimentares compreendem as rea¢cfes anormais a ingestdo de
alimentos ou aditivos alimentares, as quais sdo desencadeadas por mecanismos
imunologicos.

Estima-se que a prevaléncia de alergia alimentar seja de aproximadamente
6% em criangas menores de trés anos e de cerca de 3,5% em adultos, ao passo que
reacdes graves e fatais, que séo pouco frequentes, podem ocorrer em qualquer idade,
embora os individuos mais susceptiveis sejam jovens com asma e alergia previamente
conhecida a amendoim, nozes ou frutos do mar.

Mesmo que exista uma grande diversidade de alimentos ao redor do mundo,
pesquisas vém demonstrando que um conjunto de apenas oito tipos de alimentos €&
responsavel por pelo menos 80% das reacOes alérgicas alimentares, a saber: leite de
vaca, ovo, trigo, soja, amendoim, castanhas, peixes e frutos do mar.

Para resguardar as pessoas que possuem alguma alergia alimentar,
notadamente de algum desses oito principais alérgenos alimentares, apresentamos o
presente projeto de lei, que obriga os rétulos dos alimentos a exibir aviso sempre que
algum desses alimentos que causam alergias com maior frequéncia estiver presente em
sua composigao.

Com um simples aviso no rétulo do alimento, varios desconfortos ou
ocorréncias medicas podem ser evitados de maneira efetiva e com custo adicional
praticamente nulo para os fabricantes de alimentos.

Embora os rotulos dos alimentos tenham uma sec¢éo destinada a descrigdo
dos ingredientes que os compdem, nem sempre todos eles sdo exibidos, pois, por uma
guestdo de economicidade e parciménia, a legislacdo assim o permite. Além disso, varios
ingredientes sdo apresentados com nomenclatura técnica, o que dificulta o entendimento
do consumidor sobre o que podera ingerir.

Nossa iniciativa, além de ampliar o direito de informacdo do consumidor,

promove a modernizacao da legislacao brasileira de rotulagem de alimentos, pois propde
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medida semelhante aquela adotada nos paises da Unido Europeia, Estados Unidos,

Canada, Japao, Austrdlia e Nova Zelandia, entre outros.
Assim, convictos dos beneficios que advirdo desta proposta, contamos com

0 apoio de nossos nobres pares para sua aprovacgao.

Sala das Sessoes,

Senador ANTONIO CARLOS VALADARES
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LEGISLACAO CITADA

DECRETO-LEI N°986, DE 21 DE OUTUBRO DE1969.

Institui normas béasicas sobre alimentos.
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Art 12. Os rétulos de alimentos de fantasia ou artificial ndo poderdo mencionar indicagcoes especiais de
qualidade, nem trazer mencgdes, figuras ou desenhos que possibilitem falsa interpretacdo ou que induzam o
consumidor a erro ou engano quanto a sua origem, natureza ou composicao.

(A Comissdo de Assuntos Sociais, em decisdo terminativa.)
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