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MISSÃO

Contribuir para a evolução das áreas de alimentos, bebidas e embalagens através de pesquisa, 
desenvolvimento, inovação, assistência tecnológica, capacitação e difusão do conhecimento 
técnico-científico para o agronegócio, em benefício do consumidor e da sociedade.

31 mil m2 de área construída
29 plantas-piloto | 74 laboratórios

89 pesquisadores
Auditórios | Bibliotecas 

Laboratório habilitado na Reblas
Laboratório credenciado pela Anvisa

ISO 9001: 2015 | Recertificado em 2021
25 anos de Sistema de Gestão da Qualidade

ISO 17025:2017 | Laboratório de ensaio acreditado desde 
2007 (Nº CRL 0259)



HISTÓRICO DAS ATIVIDADES DO ITAL (2010-2030)

2010-2014 2014 2015-2016 2017-2018 2019-2024 2025-2026

https://ital.agricultura.sp.gov.br/pitec  



CLASSIFICAÇÃO

NOVA

4 CATEGORIAS
Tipo de tratamento: 

4. ALIMENTOS "ULTRAPROCESADOS"

1. ALIMENTOS IN NATURA OU MINIMAMENTE 
PROCESSADOS

2. ÓLEOS, GORDURAS, SAL E AÇÚCAR

3. ALIMENTOS PROCESSADOS



CIÊNCIA & TECNOLOGIA DOS ALIMENTOS

➢ NÃO EXISTE O TERMO “ALIMENTOS 
ULTRAPROCESSADOS”

➢ SEGURANÇA NO   CONSUMO DOS 
ALIMENTOS

MAIS 
IMPORTANTE!

https://ital.agricultura.sp.gov.br/docu
mento/foodsafety 

https://ital.agricultura.sp.gov.br/documento/foodsafety
https://ital.agricultura.sp.gov.br/documento/foodsafety


DEFINIÇÃO DOS CHAMADOS       “ALIMENTOS 
ULTRAPROCESSADOS”

2009 - 2026

➢ Excesso de processamento
➢ Mais que 3 ingredientes
➢ Ingredientes que o consumidor não conhece
➢ Excesso de açúcar
➢ Excesso de sódio
➢ Excesso de gorduras saturadas
➢ Com aditivos / conservantes 

APROVADOS  

ANVISA



https://www.linkedin.com/in/luis-
madi-1a459a137/recent-
activity/articles/



SOCIEDADE



JOVENS
Gerações: Y(Milenium), Z e Alfa



Iniciativa do Ital
Um projeto estratégico do Instituto de Tecnologia de Alimentos 
(ITAL/SAA/GESP), dedicado a traduzir a complexa ciência dos alimentos em 
conteúdo acessível e confiável para todos.

Nosso Objetivo
Combater a desinformação alimentar e apoiar a sociedade em escolhas 
mais conscientes, oferecendo uma visão imparcial sobre a industrialização 
de alimentos.

Como Atuamos
Através de curadoria rigorosa e produção de conteúdo digital, eventos, 
exposições e palestras, conectando pesquisadores e consumidores.



Escolhas conscientes 
começam com informação
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