SENADO FEDERAL

AUDIENCIA: COMISSAO DE EDUCACAO E CULTURA DO SENADO

Projeto de Lei N° 4501, 2020. Dispde sobre a comercializacao, propaganda,
publicidade e promocao comercial de alimentos e bebidas “ultraprocessados”
e uso de frituras e gorduras trans em escolas publicas e provadas em
ambiente nacional

Luis Madi
Engenheiro de Alimentos (FEA/UNICAMP)
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PLATAFORMA DE INOVAGAO DE CEREAIS E CHOCOLATE

TECNOLOGICA

LabTec Lab. Tec. Aplicada de
MO&PL MICRO-ONDAS e PLASMA
A AMJ Prof. Antonio Marsaioli Junior
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CENTRO DE INOVAGAO EM PROTEINA VEGETAL PM

CENTRO DE CIENCIA E @

QUALIDADE DOS ALIMENTOS

CENTRO DE TECNOLOGIA
DE CARNES

& centroDETECNOLOGIADE
LATICINIOS E BACTERIAS LACTICAS
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PROGRAMA DE POS-GRADUAGAO




TRAJETORIA

,ﬂ Inicio no ITAL —janeiro/1973
i Coordenador CETEA - por 25 anos
Diretor Geral — por 17 anos
Coordenador da APTA — por 2 anos € meio
Servidor publico — por 54 anos
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TENDENCIAS

Sensorialidade e Prazer

Trends

Qualidade e Confiabilidade
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CLASSIFICACAO
NOVA

4 CATEGORIAS
Tipo de tratamento:

1. ALIMENTOS IN NATURA OU MINIMAMENTE
PROCESSADOS

2. OLEOS, GORDURAS, SAL E ACUCAR
3. ALIMENTOS PROCESSADOS

4. ALIMENTOS "ULTRAPROCESADOS"
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ciéncia & tecnologia dos alimentos

Na engenharia de alimentos nao existe o termo ultraprocessado.
O que seria um processamento excessivo?

2009 a 2026

As explicacoes [ definicdes foram variando:

« EXcesso de processamento

Mais que 3 ingredientes

Ingredientes que nao conhecemos

Aditivos / conservantes >> aprovados pela ANVISA

hoje
A definicao é tao vaga e genérica que dependendo do interesse

qualquer alimento industrializado pode ser considerado
“ultraprocessado”
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SENADO FEDERAL

PROJETO DE LEI
N® 4501, DE 2020
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» COMO VAMOS APLICAR A LEISE A
CLASSIFICACAO DE ALIMENTOS
ULTRAPROCESSADOS E GENERICA E VAGA?

» COMO DEFINIRIAMOS O QUE ENTRA E O QUE
NAO ENTRA NAS ESCOLAS?

NOSSA OPINIAO
>> IMPRATICAVEL<<
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@comercomciénciaoficial

O Comer com Ciéncia € uma iniciativa que busca
aproximar a popula¢do da ciéncia e da
tecnologia dos alimentos, combatendo
desinformacao e fortalecendo

a confianca no processo produtivo.

O projeto conecta ciéncia e sociedade por meio
de conteldos educativos, debates qualificados
e divulgacgdo de conhecimento técnico de forma
simples e acessivel.
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0 COMER
COM CIENCIA
CONTA COM
UM WEBSITE.

Um canal de comunicagao para informar

& disseminar conhecimento, explorando

a ciéncia e o universo dos alimentos com
ainda mais conteudo de qualidade.

COMER COM CIENCIA: UNINDO
COMIDA E SABER.

MER COM CIENCIA
PARATODOS.
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SAO PALLD SAC TROOS

COMO FAZEMOS?

« Networking com especialistas de alimentos, bebidas,
ingredientes, embalagens e areas relacionadas.

NOSSO PROPOSITO

Informar sem julgar.

Explicar sem complicar.

- Curadoria e desenvolvimento de conteudos para
Apresentar a ciéncia e a tecnologia de redes sociais e eventos.

alimentos como aliada do consumidor.

+ Difusao do conhecimento em eventos
Contribuir para a evolucao do setor produtivo especializados.

e a seguranca alimentar.

- Pesquisa e divulgacao de fontes confiaveis.

Promover o entendimento de seguranca
do alimento com informacdes cientificas ‘ - Colaboragao de especialistas do Instituto no
fundamentais. desenvolvimento dos conteudos.

- Parcerias com associacées do setor e instituicées

de ensino.
POR QUE FAZEMOS?

Acreditamos que o consumidor merece ter acesso
rapido a informacdes claras para melhor embasar
suas escolhas alimentares, incluindo alimentos
processados de maneira consciente.




COMER Escolhas conscientes
e comeg¢am com informacao

SIGA NO INSTAGRAM
@comercomcienciaoficial

VISITE NOSS50 SITE
comercomciencia.com.br
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