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SENADO FEDERAL

SECRETARIA-GERAL DA MESA
SECRETARIA DE REGISTRO E REDACAO PARLAMENTAR

REUNIAO
02/12/2021 - 212 - Comisséo de RelagOes Exteriores e Defesa Nacional

A SRA. PRESIDENTE (Katia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO. Fala da Presidéncia.) - Declaro
aberta a 212 Reuni&o da Comissdo de Relagbes Exteriores e Defesa Nacional da 32 Sesséo Legislativa Ordinaria da 56°
Legidlatura.

Comunico atodos que recebi do Presidente do Conselho Diretor da Associagéo Brasileira das IndUstrias de Materiais de
Defesa e Seguranca (Abimde), Dr. Roberto Gallo, o convite para participar da cerimonia de abertura da 6 Mostra BID
Brasil, a ser realizada &s 10h do dia 7 de dezembro de 2021, terca-feira, no Centro de Convengdes Ulysses Guimaraes,
Distrito Federal, em Brasilia. O evento acontece de 7 a9 de dezembro de 2021 e € promovido pela Apex-Brasil. O convite
€ estendido a todos os membros, Senadores e Senadoras, desta Comisséo.

Quero me descul par pelo atraso. Eu estava aqui, no Congresso. Essa semana é de mutirdo de votacfes, muitas negociacdes
ainda acontecendo. Esta tendo votacdo no Plenario, eu ja perdi dois embaixadores, ndo votei, meus colegas a quem eu
gueriadar o voto. Fizemos aqui as audiéncias tao bonitas, mas ndo da para estar em dois lugares ao mesmo tempo, porque
&0 voto € nominal. E estdvamos negociando o projeto de lel do licenciamento ambiental do Pais, de que eu sou Relatora,
com aComissdo de Agricultura, Melo Ambiente e Infra, paratentar votar naquarta-feira. Ent&o, desculpa, porque o prazo
esta muito curto, porgue o recesso vem ai.

A presente audiéncia publica tem como objetivo promover e debater o tema" A internacionalizagdo da economiacriativa,
dagastronomia e do turismo como indutores do desenvolvimento regional ", esse més com foco has Regifes Sul e Centro-
Oeste. E, apesar de tanto aperto de trabalho, eu ndo queria encerrar o ano sem cumprir com todas as nossas regides e dar
oportunidade paratodas. N&o quis deixar para 0 ano seguinte.

Compordo aMesa, ja estd aqui a mesa, a Sra. Chefe Ana Paula Jacques - € um prazer recebé-la aqui. Parabéns pelo seu
trabalho -; o Sr. Claudio Mendonca, que é o Presidente da Abase...

Para agquel es que estéo nos acompanhando, eu vou explicar o que € a Abase. Existe 0 Sebrae Nacional e Sebrae em todos
os Estados. Cada Estado tem trés diretores. Ent&o, a Abase representa uma associagdo que € composta por todos os trés
diretores dos 27 Estados. Ent&o, eles fazem um trabalho em conjunto, um trabalho integrado, para que o Sebrae n&o fique
desintegrado nos Estados, para que as politicas piblicas se encontrem e tenham uma utilizaggo melhor do recurso publico.

Entdo, é fantastica essa associacdo, a forga de todos, de trés diretores dos 27 Estados. E o Claudio é o nosso Presidente
nacional, e a Vice-Presidente € umamulher, que € aMarina..

Ah, desculpe...

Ainda quero mencionar a Sra. Marina Figueiredo, Vice-Presidente do Conselho de Administragdo da Braztoa e Diretora
da Pomptur, agéncia de turismo.

Prazer.

O Sr. Antonio Henrique Borges Paula, assessor da Diretoria-Geral do Servigo Nacional de Aprendizagem Comercial
(Senac), que é outro parceiro espetacular.
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O que esse Senac tem feito pelo Brasil em termos de gastronomia é apai xonante. E de umaeficiéncia, de umacompeténcia
inigualavel. Eu tenho que tirar o chapéu! Aqui no Congresso eu sou testemunha, e |4 em Portugal foi um show de bola,
foi goleada.

E o Chefe Paulo Coelho Machado Neto - muito obrigada pela sua presenca honrosa aqui entre nés. Parabéns também
pelo seu grande trabalho!

A reunido serainterativa, transmitida ao vivo e aberta a participacédo dos interessados por meio do portal e-Cidadaniana
internet, em senado.leg.br/ecidadania ou pelo telefone da Ouvidoria, que esta escrito aqui embaixo: 0800-0612211.

Antes de passar a palavra aos nossos convidados, eu gostaria de dizer da importancia deste evento para nos da CRE.
Nés elaboramos, no comego da hossa gestdo, oito pilares-foco que nds deveriamos trabal har, e um desses pilares, um dos
mais importantes, é usar a politica externa do Pais, agqui do Congresso, trabalhada pelo Congresso, a fim de combater a
desigualdade social.

A questéo do comércio exterior, da politica externa, na cabeca das pessoas € coisa de rico, é coisa de gente muito grande.
No passado, o exterior era muito distante das pessoas, e hoje, com essa integracdo da comunicacdo, isso foi revertido
com e-commerce, com todas as tecnologias e os mecanismos que nés temos hoje e com um turismo bastante elevado,
principa mente depois da pandemia. Entdo, nds utilizamos a economia criativa, que inclui vérios aspectos, e este ano a
ONU estabeleceu como o Ano Internacional da Economia Criativa. Entdo, nés homenageamos essa comemoragéo da
ONU e escolhemos também... Foi quase uma coincidéncia, mas vale aintencdo. |sso é sina de que esta havendo sinergia
entre as ideias e isso é fantastico. Entéo, € o turismo, € a gastronomia, € 0 artesanato, € a cultura, € anossa histéria, € 0
resgate dos nossos costumes, dos nossos temperos, dos nossos aimentos...

A Embrapa esteve aqui numa audiéncia... Quando fui Ministra, eu criei a Embrapa Aromas e Sabores - depois eles
mudaram o nome, mas € Aromas e Sabores -, em 2015, isso j& pensando na uni&o da gastronomia com o turismo e com a
condic¢do de o Brasil ser um grande produtor de alimento, e eu queria que isso fosse contagiado também pela gastronomia.

Ent&o, n6s fazemos aqui uma... Como é que 0 Embaixador deu nome? Gastro...

(Intervengdes fora do microfone.) A SRA. PRESIDENTE (Kétia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos
pelo Brasil/PP - TO) - Diplomacia gastrondmica, ta, gente? Entéo, agora nés também estamos
fazendo a diplomacia gastronémica. Ha a gastronomia Parlamentar, ha a do Judiciario, hd a
diplomacia normal, a oficial... Entdo, estd usando-se muito agora. Todo mundo pode se sentir
um pouco diplomata, embaixador, para levar e defender o nosso Pais sob todos os aspectos.

Entdo, eu acredito que o Senado Federal é umavitrine parao Brasil inteiro e pro mundo. Os nossos diplomatas estrangeiros
residentes no Brasil, os nossos diplomatas no exterior que sdo brasileiros acompanham a nossa Comissdo com frequéncia,
gracas a Deus, e em todos os eventos que vocés vao ver na hora do almoco... Os Embaixadores vieram todos ontem para
inaugurar a mostra e viréo provavelmente para a degustacéo. Nés queremos que isso passe além-mar e que chegue aos
paises mais distantes essa grande economia criativa que o Brasil tem.

Entdo, é um instrumento de nds ajudarmos o interior do Brasil, um Brasil que as vezes pouco brasileiro conhece, que é
a Regido Norte, o interior da Regido Nordeste, o Centro-Oeste, a gumas regifes pobres de Estado desenvolvido, como o
Vale do Jequitinhonha, em Minas Gerais, como aquela regido em S&o Paulo que esta fazendo um trabalho maravilhoso
- 0 Sebrae os trouxe aqui. Vou me lembrar do nome. Vale do Ribeira. E uma coisa fantéstica que o Vale do Ribeira esta
fazendo. Foi uma audiéncia emocionante. Ent&o, nds temos também, no meio da riqueza brasileira, Estados com nichos
de desigualdade. Entéo, nds acreditamos que € uma forma de chegar perto do cidaddo a Comissao de Relagdes Exteriores
do Senado Federal. No que que Comissdo serve para mim? N6s queremos que ele se sinta integrado no Congresso
Nacional nos temas mais complexos, como € 0 Comércio exterior.

Entdo, aqui nés poderemos comercializar 0 seu artesanato, que vocé esta fabricando ai na sua cidade, t&o longinqua
e distante. Procure o Sebrae, procure a Secretaria de Turismo, procure a Secretaria de Cultura do seu Estado, do seu
Municipio, porque nos queremos levar tudo isso parafora.

A Portugal néslevamos o Carimbd, ndslevamos a Suga, do Tocantins; Jiquitaia, umadancatradiciona. Nao conseguimos
levar o Garantido e o Caprichoso, do Parg, por umaquestéo delogisticaelegalidade, maslevamos agastronomia, levamos
bastante artesanato do Brasil, e em Portugal foi um sucesso toda essa mostra.

Posteriormente... Acabou 0 ano, Ké&tia, acabaram as cinco regifes; e agora? Agora eu vou aproveitar esta oportunidade
da dltima audiéncia para dizer que esta Comissdo colocou - ndo é muito dinheiro, mas é muito mais do que tem hoje
- R$20 milhdes, uma emenda de Comissdo, que j& esta aprovada, para o Ministério das Relagtes Exteriores. O Ultimo
valor maiorzinho que saiu daqui foi R$2 milhdes. Entdo, nds pusemos R$20 milhdes, exclusivamente para fazer eventos
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nas embaixadas do Brasil no mundo. Queremos assiduidade, constancia, regularidade, piblicos pequenos, mas publicos
escol hidos estrategi camente. NGs queremos os operadores de turismo, nds queremos as agéncias de turismo, nds queremos
os importadores de alimentos, porque nds vamos apresentar nesses eventos a agricultura sustentavel...

Olhal& as emendas ao longo do tempo, viu gente? Que lindo! Em 2022, fomos nds aqui que fizemos. Olha o dltimo ano,
R$170 mil. Entdo € uma fortuna, diante do quadro. Mas vai dar para fazer muita coisa, e deve ser através da Apex, néo
€, Embaixadora Claudia? Deve ser através da Apex esse recurso, enfim, ou diretamente para os embaixadores, para as
embaixadas também, para ndo misturar com a Apex, porque a Apex € outro dinheiro a mais pra gjudar, €, se colocar na
Apex, elavai dar como feito.

Entdo, mande para os nossos diplomatas e embaixadores pelo mundo, e a Apex, que é uma grande parceira, ainda entra
com a contrapartida de 60%.

Entao, nds queremos fazer no mundo inteiro, Europa, Estados Unidos, Asia... Ent&o, nos vamos fazer um calendério, e ja
temos como parceiraaApex, nds temos como parceiro o Sebrae e nds temos como parceiras também a CNC-Senac, que é
aConfederagéo Nacional do Comeércio, cujo presidente €0 Sr. Tadros - uma pessoafantastica, esteve em Portugal conosco
-,eaCNT, a Confederacdo Nacional do Transporte, que também esta financiando 0s nossos eventos, principal mente por
conta do agro, porque ele vai estar misturado: vai ser agro, sustentavel, meio ambiente, gastronomia, turismo... Querem
gjudar a Amazonia, europeus? Por favor vao visitar a Amazonia, vao gastar euros na Amazonia, que vale a penal Entéo,
esse € 0 estimulo que nés queremos dar.

Todavez que houver votacdo eu quero ser avisada, certo?
Ent&o éisto que nds estamos pretendendo: dar continuidade a tudo isso.

E vamos - a Apex, o Sebrae e 0 Congresso Nacional - estabel ecer agora as rotas das regides. As rotas ja existem - quem
SOMOs hos para inventar rotas? -, NGS vamos é organizar essas rotas em pacotes organizados, para serem ofertados aos
operadores de turismo no exterior.

Ent&o, arota do Jalapéo...
O som aqui estamuito ruim!
A rota...

(Intervencéo fora do microfone.)

A SRA. PRESIDENTE (Kétia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Ha a rota do Jalapdo, que é
no meu Estado do Tocantins. Como é que eu chego? Eu chego a S&o Paulo, Rio ou Salvador, vou até Brasilia, ha uma
escala, vou chegar a Pamas e, de Palmas, tenho que ir de carro por tantos quilémetros, mas ha aeroporto para avido
particular, para helicdptero... Entdo, a gente quer dar todos os detalhes. Pode dormir? Sugestéo: em Palmas, chega a tal
hora, ha hospedagens maravilhosas, tantos leitos... Chegando no Jalapdo, quais sdo as opgdes para dormir, hospedagem
e aimentagcdo? Quais S0 0s pontos turisticos?

Entdo, a gente quer dar o minimo trabalho possivel para o turista e para os operadores la fora, com quem queremos
fazer um didlogo. E queremos uma contratagdo, possivelmente, mista com operadores internacionais, para nos gjudarem
afazer Europa-Amazdnia, Europa-Nordeste, mas ndo s as praias no Nordeste, porque nés temos coisas maravilhosas no
interior do Nordeste. No Piaui, por exemplo, temos o Delta do Parnaiba, nds temos cachoeiras extraordinarias, canions
maravilhosos também no Maranh&o, no Tocantins temos o Jalapdo. Entdo, nds queremos fazer de todas as regides.

Vamos iniciar pela Amazonia por qué? Porque hoje a Amazdnia € a querida do Brasil e do mundo todo. Se vocé for ao
Google, vera que uma das palavras mais procuradas € "Amazonia'. Entdo, a Amazénia também vai nos gjudar a buscar
turistas ndo so para €la, mas para 0 mundo todo.

Eu deixo registrado o desgjo de uma alianga com o Ministério do Turismo. N6s ndo tivemos ainda sucesso com relagéo a
iSS0, mas eu ndo perco a esperanca de nds termos um plano anual de turismo, aexemplo do Plano Safraanual. Por que que
a agricultura cresceu e virou esse gigante? Pela regularidade, pela estabilidade de crédito e propostas. Quanto eu tenho
parainvestimento, quanto eu tenho para plantar, quanto eu tenho para colher, quanto eu tenho pra comercializa¢do? Entéo,
o Plano Safra da agricultura, modelo agricultura, seria o meu sonho para o turismo.

Eu propus ao Tadros e a varios parceiros, como o Sebrae, nds elaborarmos um Plano Safra e levarmos ao Presidente
da Republica, ao Ministro do Turismo, para que instituam um Plano Safra do turismo brasileiro, para que ele chegue
a0 patamar a que a agricultura chegou. Entéo, eu tenho muita esperanca. Eu tenho apoio do MRE - o Chanceler Franca
tem sido um grande parceiro - e tenho certeza de que Tereza Cristina vai ter o maior interesse, porque o turismo rural,
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o alimento, a comida, a gastronomia, tudo tem a ver com o campo. Ent&o, nds estamos com empreitada para 0 ano
que vem.

S0 essas as minhas consideragtes, dando prosseguimento a esses eventos.

Em todos os eventos, surgem sugestdes. "A lel imp8e ands uma coisaruim.” Ai a pessoa que esta aqui conosco descreve
algum problema que pode ser resolvido pelo Congresso Nacional. Nés temos um checklist, vamos ter um relatério com
todos esses problemas que nds podemos resolver com o Congresso ou 0 Sebrae com 0s governos, nos seus Estados, com
as secretarias. N6Os estamos também tentando melhorar esse arcabouco juridico e desburocratizar o méximo possivel esse
setor.

Vamos iniciar a nossa audiéncia concedendo a palavra ao Sr. Claudio George Mendonca, Presidente da Abase. Claudio
George Mendonca € economista e advogado, pés-graduado em MBA Gestdo Empresarial pela FGV CEO Internacional,
Programa de Aprimoramento Empresarial. Empresario e produtor rural, realizou diversos estudos de cadeias produtivas
em Mato Grosso do Sul, com publicagcdes conjuntas com outros autores. Ja atuou como Diretor Técnico do Sebrae do
Mato Grosso do Sul, assessor econdmico da Famasul (Federagdo da Agricultura e Pecuaria de Mato Grosso do Sul), ja
foi Presidente do Conselho Regiona de Economia (Coren) Mato Grosso do Sul e Presidente do Conselho Superior do
Movimento Mato Grosso do Sul Competitivo. Foi ainda Diretor-Presidente do Sindicato das IndUstrias da Alimentacdo de
Mato Grosso do Sul, Presidente do Conselho Diretor da Junior Achievement Mato Grosso do Sul, membro do Conselho
Diretor da Fundagéo de Apoio ao Desenvolvimento do Ensino, Ciéncia e Tecnologia do Estado de Mato Grosso do Sul
(Fundect). Atualmente é Socio-Diretor da 7M Alimentos Natubom e Diretor-Superintendente do Sebrae Mato Grosso
do Sul.

V. Sa. dispde de 15 minutos.

O curriculo é nota dez. Parabéns, Claudio! Tem que ler o curriculo - as pessoas estudam tanto, uma hora tém que exibir,
gente, precisa. (Risos.)

O e-Cidadania esta vendo o curriculo deste menino? Aqui a gente ndo convida quem n&o tem contetido, ndo! E escolhido
adedo paraestar aqui.

Vamos |4, Claudio.
O SR. CLAUDIO GEORGE MENDONCA - Senadora, muito obrigado agui.

A SRA. PRESIDENTE (Katia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Ah, um minutinho.

Eu ganhei este presente ontem, aqui, do Claudio. E umaflor de xaraés - explique o que é aflor de xaraés. Eu tinha posto
um vestido que ndo combinava. Quando eu vi o presente, eu tive que i[ |& trocar de roupa correndo, para combinar -
mulher é assim, ndo &, gente? Explique o que é. Eu quero Ihe agradecer. E um artesanato tipico de 14, muito bonito, feito
de palhaisto aqui.

Com apaavra

O SR. CLAUDIO GEORGE MENDONCA (Paraexpor.) - Senadora, eu quero agradecer.

Eu vou falar um pouquinho daflor de xaraés. E um artesanato nosso 14 - acho que o Paulo depois até pode falar bem mais
deletambém -, que reflete um pouco do que a gente pode colocar e mostrar ndo sd como adorno de casa, mas também para
encantar e embelezar ainda mais a senhora por este trabalho. Muito obrigado pela divulgagdo do nosso trabalho também
| Este € um dos nossos artesanatos que mais hoje colocam o Mato Grosso do Sul parafora do Estado e parafora até do
Brasil - a gente tem exportago desse produto ja em algumas regi Ges.

Eu quero aqui, Senadora, agradecer, mais uma vez, em nome da nossa associacdo, dos nossos diretores do Sebrae do
Brasil todo, a oportunidade e colocar que, neste momento, a gente esta encerrando um ciclo que nés comegamos em
agosto mostrando, dos nossos 27 Estados, a nossa gastronomia, a nossa economia criativa, 0 nosso artesanato, belissimo,
riquissimo, do Brasil todo.

E importante destacar agui 0s nossos parceiros todos, como 0 Senac, porque nés ndo trabal hamos sozinhos e temos muito
amostrar no Brasil todo.

Eu quero agradecer aqui ao Paulo Machado também e a Ana pela parceria, por aceitarem vir a este desafio aqui de trazer
um pouco da gastronomia de cada regido. O Paulo Machado € 1a do nosso Estado do Mato Grosso do Sul.

Quero destacar aqui alguns pontos, Senadora, que me chamam a atengdo acerca da economia criativa.

A gente coloca que 79% das empresas, das pessoas que trabal ham com economiacriativa, principalmente com artesanato,

s80 MEls, quer dizer, € uma inclusdo produtiva. N6s estamos dando uma oportunidade a essas pessoas de mostrar...

Imaginem o orgulho da nossa artes |a ao ver a Senadora usar hoje um artesanato que ela produziu 4 no Estado! 1sso s6
4/26



Reunido de: 02/12/2021 Notas Taquigréficas - Comissdes SENADO FEDERAL

valoriza as pessoas. Eu acho que € anossa grande diferenca. O nosso trabalho no Brasil todo do sistema Sebrae €
mostrar a diversidade da nossa cultura, das nossas riquezas diferentes de cada regi&o, mostrando isso para 0 mundo todo.

E al, Senadora, nadamel hor do que a Comissdo de Rel agdes Exteriores, que asenhorapreside hoje. Paramuitas pessoas, era
colocado como grandes empresas vendendo parafora, trazendo acordos comerciais, 0 que € importante, € necessario, mas
também ol ha-se este outro viés, como a senhora colocou, da gastronomia e do artesanato. Entdo, essa inclusdo produtiva,
essa diferenca da nossa cultura € a nossa maior riqueza. Trouxemos aqui a0 Senado diferentes artesanatos, diferentes
gastronomias, dando a al guns aoportuni dade de comer aqui até formiga, trazendo pratos belissimos, diferentes, mostrando
aimportancia da nossa cultura no Brasil todo.

Sobre essa inclusdo produtiva, Senadora, eu queria também, me permita aqui, contar dois casos, bem rapidinho, que a
gente tem do Sebrae.

Vou dar o exemplo do meu Estado, mas isto é feito no Brasil todo - é feito no Jalapdo, é feito em vérios Estados. Vou
colocar um pouco aqui da histéria de Bonito. Em 1992, comegou-se um trabalho em Bonito, mostrando a importancia
de uma mudanca... Bonito era um Municipio de pecuéria, com pouquissimo desenvolvimento inclusivo das pessoas. De
repente, comega-se um trabalho de turismo, e ha toda uma histéria |4 dentro. Hoje, nds temos |4 a oportunidade - o
Paulo até ja fez um prato em cima disso, Senadora, com carne de jacaré - com a gastronomia local diferenciada la em
Bonito, mostrando todo esse desenvolvimento através da inclusio. E um Municipio de 20 mil habitantes que tem mais
de 2 mil pequenas empresas hoje trabalhando diretamente com turismo e € um Municipio onde a gente consegue hoje
mostrar essaintegracdo toda dessa economiacriativacomo um todo, dagastronomia, dosfestivaisdeinverno, dosfestivais
gastronémicos que acontecem em Bonito.

E eu gostaria de colocar ainda um outro exemplo que leva e val oriza 0 nosso trabalho como um todo. A senhora citou aqui
aMinistra Tereza Cristina, e nds conseguimos, através do Sebrae Nacional, Sebrae Mato Grosso e Mato Grosso do Sul,
aprovar um projeto chamado Pr6-Pantanal . E um programa que também leva... Uma parte surgiu por causa das queimadas
e de uma parte ambiental, um problema ambiental, mas transformamos tudo isso em um outro processo, que € o qué? A
inclusdo do homem pantaneiro, da cultura pantaneira, a valorizag@o do artesanato daquela regi&o, a valorizagéo do agro
daquela regido. Entéo, nds vamos lancar agora editais |a de apoio, Senadora, dentro desse projeto, como, por exemplo,
produtos para serem desenvolvidos da biodiversidade daguela regido, da bioeconomia daguela regido, tudo levando e
trazendo as pessoas para essa inclusio maior, essainclusio de trazer esse pequeno que fornece, que pode trabalhar e que
tem ai a valorizag&o do ser humano, que eu acredito como um grande caso. O desenvolvimento que se leva para essa
regido é integrado e sustentavel, um desenvolvimento que respeita 0 meio ambiente, que respeita a economia €, como
disse a Eliane ontem, traz agui a oportunidade, por exemplo, da flor de xaraés, com um aproveitamento de uma madeira
gue faz esse corte ai parafazer essaflor, com reflorestamento, com todo um trabalho mostrando e ocupando produtos da
natureza que possam ser preservados, que possam continuar sendo produzidos.

Senadora, eu quero sd realmente, em nome dos nossos 27 Estados, dos nossos 81 Diretores dos SEBRAES regionais,
das UFs, e 0 Sebrae Nacional junto com certeza, trazer que a senhora conseguiu, com a Comissao, valorizar milhares de
pequenos negécios no Brasil todo e dar a esperanca para a gente de que é possivel fazer mais e entregar mais, de que é
possivel levar a nossa cultura para fora. Eu vou usar o exemplo do Paulo, nosso chefe 1a do Mato Grosso do Sul: hoje,
abase dele ja é Barcelona. Entdo, ele faz uma internacionalizac8o da nossa gastronomia trazendo pessoas para conhecer
anossa e levando pessoas também para conhecer a de outros paises. Ha essa troca, essa valoriza¢do para que a senhora
deu esperanca nesta Comissao. Entdo, eu quero agradecer atodos os Senadores que apoiam esta Comisséo, que estdo hoje
trabalhando e ressaltar mais uma vez, Senadora: muito obrigado pelo seu trabalho, muito obrigado a todos os chefes que
estiveram aqui, muito obrigado a todos os diretores que participaram e a toda a nossa equipe. Na pessoa da Cassiana, eu
guero agradecer aqui a equipe da Abase, que ndo mediu esforcos.

E, Antonio, muito, muito obrigado pela parceria com o Senac. O Senac - 0 CNC - foi fundamental nesse processo todo.
Como disse a Senadora ontem, em nenhum momento, titubeou: "V amos fazer? Vamos. Senta, vamos juntar, vamos fazer.
Tem dificuldade? Tem, mas nés vamos resolver”. E assim nds fomos fazendo e as coisas aconteceram.

Para essa politica piblica que hoje a CRE faz de valorizagdo da economia criativa, parabéns, Senadoral Parabéns mais
umavez!

E, mais umavez, muito obrigado por este espaco.

A SRA. PRESIDENTE (Katia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Muito obrigada, Claudio, por
Sua exposi¢do, por contar, para todos nds aqui, exempl os maravilhosos que vocé apresentou.
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Eu gostaria de agradecer a chefe Ana Paula Jacques, que esta nos oferecendo aqui um nosso pequeno lanche. Vocés ndo
fiquem muito afoitos, porque ainda ha o almogo, gente. Ent&o, este aqui € s6 um pegueno lanche - um mini empratado de
arroz caldoso de galinha com pequi. SO 0 nome ja da fome! Muitissimo obrigada por esta maravilhosa cortesia aqui. Eu
acho que a comida agquece e une pessoas. Aqui, independentemente de ter a economia criativa, em todas as reunifes, em
qualquer assunto, ha sempre um lanchinho para os Senadores ficarem mais alegres e gostarem de ficar aqui. A comida
€ sempre assim. Ent&o, muito obrigada. Vou provar!

Concedo apaavraa... Senhora ou senhorita?
(Intervencéo fora do microfone.)

A SRA. PRESIDENTE (Kétia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Sra. Chefe Ana Paula Jacques.
Ana Paula Jacques € mestra em Turismo pela UNB, doutora em Politica e Gestdo da Sustentabilidade pela UNB e pelo
Centro de Cooperagdo I nternacional em Pesquisa Agrondmicapara o Desenvolvimento (Cirad), na Franga, e pds-doutora
em Turismo pela Universidade de Tras-os-Montes e Alto Douro, em Portugal - os nomes em Portugal sdo 6timos, ndo
é? Trés-os-Montes. E lider do Foodies, Grupo de Pesquisa em Inovagio, Educacio Empreendedora e Sustentabilidade
Aplicadas a Gastronomia e ao Turismo. Atuou como Coordenadora de Projetos e Relagdes I nstitucionais na Secretaria de
Turismo do Distrito Federal e naassessoriaespecial do Forum Nacional dos Secretarios e Dirigentes Estaduais de Turismo
(Fornatur). Atualmente é Professora efetiva de Gastronomia no Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia
de Brasilia, idealizadora do food lab Comida pra Pensar e curadora do projeto Cerrado no Prato. Coordena o projeto
Prospectivas para 0 Turismo Gastrondmico no Brasil em parceriacom o Ministério do Turismo.

N&o largo essamoganuncamais. Gente, essamocal S&o tantos talentos que o Brasil tem de que, as vezes, 0s governos néo
tém nem noc&o. Eu fico reparando por este Brasil afora e até mesmo aqui: sempre as mesmas pessoas, sO mudam de lugar,
s6 muda o partido, s muda 0 governo. Vao se acostumando com agueles especialistas e ndo inovam com pessoas tao
competentes, como a Ana Paula, que poderia ser Secretéria de Turismo em qualquer Estado do Brasil e, oxalg, Ministra.

Com apalavra, por 15 minutos.

A SRA. ANA PAULA JACQUES (Paraexpor.) - Olaatodos.

Bom diaatodos os presentes aqui nesta audiéncia plbli cae aquel es que nos acompanham online, hoje parte tdo importante
da nossa vida aqui também.

Os meus cumprimentos especiais & Marina Figueiredo; ao Claudio Mendonga; a vocé Antonio Henrique; ao meu colega
dejornada, o Chefe Paulo Machado; a Sra. Senadora Kétia Abreu - e aproveito para, na sua pessoa, cumprimentar toda a
Bancada Femininado Congresso Nacional -; aos Senadoresintegrantes desta Comisséo de Rel agdes Exteriores do Senado;
aos demai's Senadores; aos Deputados; e as autoridades aqui presentes.

Senadora, inicialmente, gostaria muito de parabenizé-lapor estainiciativa e dizer que realmente € uma grande honra para
mim participar deste ciclo de debates que traz a gastronomia, o turismo, a economia criativa para o ntcleo do processo
legidativo brasileiro.

I sso é realmente um marco muito importante que a gente esta vivenciando ao longo dessas iniciativas até aqui.

E, neste dia dedicado as Regides Sul e Centro-Oeste, eu estou realmente duplamente feliz. Primeiro, porque eu sou uma
galicha, sou missioneira e tenho assim, naminhamemdria gustativa e afetiva, todos esses sabores do meu Rio Grande do
Sul, que hoje esta mais proximo de mim pela gastronomia. Ent&o, é alembranca daguelaimagem do charque curando no
quintal dos meus avés; 0 som daquela panela de molho de tomate daminhaavé italiana na cozinha; o cheiro dabergamota
recém-colhida, compartilhada com os primos; o gosto do mate quente nas manhas de inverno; e a sensacao também de
poder segurar uma paleta de ovelha num churrasco de fogo de chéo.

Mas eu também sou uma cerratense, porque foi agui em Brasilia, nesta Capital, que eu finquel as minhas raizes hAmais
de 20 anos. E eu costumo dizer que nasci cozinheira, mas foi aqui no Cerrado que eu me tornei pesquisadora, professora,
uma ativista da alimentacéo e também empreendedora. A minha bandeira € a gastronomia.

E quero reforcar que nds brasileiros somos privilegiados de fato, porque nosso Pais concentra grande parcela da
biodiversidade mundial daflora e fauna, umariqueza cultural sem comparagdes. E, fruto das andangas da minha familia
pelo Brasil, porque eu sou filha de militar também, aprendi a observar as mudangas na paisagem, os distintos sotaques,
também essas cores, sabores e aromas que estéo presentes nas mesas de norte a sul desse Brasil. Esse eu considero que é
0 Nosso maior patrimoénio, e a gente precisa se orgulhar disso, porque somos um Pais megadiverso de fato.

S0 no Cerrado, onde esta situada a nossa Capital, segundo maior bioma brasileiro, s8o mais de 11 mil espécies nativas
de plantas, sendo 200 frutiferas, Senadora.
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A SRA. PRESIDENTE (Katia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO. Fora do microfone.) - Onze mil?

A SRA. ANA PAULA JACQUES- Maisde 11 mil espécies; mais de 200 espécies frutiferas - araticum, buriti, cagaita,
guariroba, jurubeba, jatobd, mutamba... Olha, eu poderiaficar aqui o resto dos meus 15 minutos falando sb dessas espécies
nativas ndo s do Cerrado, mas de todos 0s hossos biomas, que, infelizmente, ainda, grande parcela dos brasileiros nunca
experimentou. Muitos ainda ndo tiveram a oportunidade de sentir esses sabores.

O Brasil também éterritério de caicaras, ribeirinhos, quilombolas, quebradeiras de coco, maisde 305 etniasindigenas, que,
junto com esses ciclos migratdrios que passam pelo Brasil desde o periodo colonial, fazem do nosso Pais, fazem do Brasil
muitos brasis. Somos um somatério de brasis. Somos um terroir de queijos, vinhos, espumantes, café, cacau, guarana,
erva-mate, linguic¢a, cachaga, farinhas, farinhas de mandioca. Temosinclusive trés|Gs de farinhas de mandiocano Brasil.

A SRA. PRESIDENTE (Katia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO. Fora do microfone.) - Trés...

A SRA. ANA PAULA JACQUES - IGs (indicagBes geogréficas) de farinhas de mandioca no Brasil: Uarini, Braganca
e Cruzeiro do Sul, no Acre. Além disso, dessas trés, sdo mais de 70 indicacfes geogréficas, e nds precisamos aproveitar
os diferenciais que esses produtos tém, assim como a Europa aproveita tdo bem.

Ha uma frase do Chefe Anthony Bourdain, o célebre Chefe Anthony Bourdain, em que ele diz que paisagem, pessoas,
cultura e comida sdo absolutamente inseparaveis. E € isto que a gastronomia faz: €la conecta todos esses elementos e 0s
colocano prato. Um prato desses de arroz caldoso, de galinha com pequi, ndo é s6 um somatério de arroz, galinha e pequi:
aqui ha pessoas, aqui haterritério, aqui haidentidade, aqui ha cultura.

Mas o prato, isto aqui, como eu falei, destaquei, é s6 a ponta desse iceberg chamado gastronomia, porque acadeiadevalor
da gastronomia comega no campo, mas hdo termina na mesa: €la envolve pescadores, agricultores; elatrata do combate
ao desperdicio de alimentos. Por isso a gastronomia precisa ser encarada como uma ajuda, como uma aliada também e
como parte da solucdo para esses compromissos internacionais que o Brasil assumiu e assume.

E isso que a gente tem visto nos Gltimos anos. A percepcao sobre o que é gastronomia mudou. Ela vai muito além dos
limites da cozinha. Ela conversa com a histérica, com a geografia, com o turismo e com as relagfes exteriores, tanto €
gue estamos aqui, hoje, reunidos nesta Comisséo.

A comida - a senhora falou muito bem ali no comego - é considerada a forma mais antiga de diplomacia. Existe até um
termo chamado gastrodiplomacy, em inglés, que trata dessa abordagem, porque ela é usada como umaformade aproximar
os povos e culturas, elaentracomo estratégiade promogao da politicaexterna e de desenvol vimento de um pais, porqueela
geraempatia, ela muda as percepcdes que se tém sobre uma determinada cultura, ela é capaz de impulsionar aeconomia,
ampliar a exportacdo dos nossos produtos agroalimentares e incentivar a chegada de turistas. A gente viaja para conhecer
outros paises, outras culturas, para fazer compras, conhecer pessoas, mas também vigja cada vez mais motivada pela
gastronomia.

A Organizag¢do Mundia do Turismo, Senadora, traz dados de que a gastronomia se converteu nos Ultimos anos naterceira
maior motivagao de viagens em todo o mundo.

A SRA. PRESIDENTE (Katia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO. Fora do microfone.) - Terceira?

A SRA. ANA PAULA JACQUES- Terceiramaior motivagao de viagens em todo o mundo. Fica atras apenas de cultura
e natureza, mas a gastronomia...

A SRA. PRESIDENTE (Kétia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO. Fora do microfone.) - Qual a
primeira? Cultura?

A SRA. ANA PAULA JACQUES - Cultura, natureza e gastronomia. Mas cultura e natureza também fazem parte da
gastronomia. Entdo, temos ai um grande potencia de ativacdo de recebimento de fluxos de turistas no Brasil.

Fica até uma pergunta: alguém se lembra - e a senhora até falou que viaja motivada pela gastronomia - de como era
vigjar antigamente, sem que agente ficasse horas e horas organizando anossa lista de lugares, restaurantes, mercados que
precisa conhecer nas nossas proximas férias?

Bom, o Ministério do Turismo, Senadora, ja entendeu isso bem. Hoje, como a senhora destacou ali no inicio, eu tenho a
oportunidade de coordenar um projeto junto com o ministério - umaparceriaentre I nstituto Federal de Brasiliae Ministério
do Turismo - de fomento ao turismo gastronémico no Brasil. A ideia, 0 objetivo desse projeto € fazer com que gestores
publicos, empreendedores, operadores de turismo entendam que a nossa gastronomia pode ser um impulsionador para
esses destinos turisticos promoverem sua cultura, sua identidade, seu territério, com inclusdo e sustentabilidade, ndo &?
A gente ndo pode se esguecer desses processos.
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Ja fico aqui, entdo, aberta e disponivel para ampliar o didlogo com o ministério, fico como uma possivel interlocutora
entre a CRE e 0 Ministério do Turismo. E fica o convite para que a gente converse e dialogue sobre o Programa Nacional
de Turismo Gastronémico, porque o Brasil, que j& € uma poténcia agroalimentar - a senhora sabe disso muito bem -, pode
setornar também uma poténcia para o turismo gastrondmico. E a nossa gastronomia, inclusive, ja é conhecida, pesquisas
do préprio ministério mostram que ela ja é reconhecida por todos os turistas estrangeiros que nos visitam como um dos
principais ativos e atrativos.

A SRA.PRESIDENTE (KétiaAbreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO. Fora do microfone.) - Jase sabem
as preferéncias dos pratos?

A SRA. ANA PAULA JACQUES - Néo, dos pratos especificamente, ndo, mas esses dados mostram que elarealmente é
muito bem avaliada pel os turistas estrangeiros. Nas pesquisas espontaneas, quando € perguntado "o que vocé mais gostou
do Brasil", agastronomiaficaali em destaque.

A SRA. PRESIDENTE (Kétia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Fica em destaque.

A SRA. ANA PAULA JACQUES- E ai hduma coisade que agente precisafalar, e eu acho que esse momento € muito
importante aqui na Comissdo porgue daqui € de onde saem as politicas e saem as legislacles e leis: ndo ha gastronomia
sem ingredientes. Parece até estranho falar em exting&o de alimentos, porque a gente estd acostumada afalar em extingdo
de animais, mas muitas das nossas técni cas e ingredientes correm risco de extingdo hoje. E uma chamada extinggo cultural,
pelo desuso, pela industrializac8o, pelo proprio desmatamento; a urbanizacdo também faz com que as pessoas percam
0 interesse em dar seguimento a algumas técnicas tradicionais. Entdo, trazer isso para 0 ambiente da gastronomia, para
essas discussdes € muito importante.

Ontem até, antes de vir para cd, eu conversava com umagrande amiga, umaamiga em comum, a pesquisadora e escritora
AnaRita Suassuna, que éirmado imortal Ariano, e agente falava sobre grude, bala de coco e pé de moleque. S&o receitas
da nossa docaria que praticamente vocé ndo encontra mais produzidas de maneira artesanal. Por qué? Exatamente pelo
desinteresse, pela substituicdo, as vezes, por ingredientes mais baratos - vocé troca manteiga por margarina e vocé ja
muda...

A SRA.PRESIDENTE (Kétia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Rapadura, que ndo se achamais.
Eu gosto de pé de moleque com rapadura.

A SRA. ANA PAULA JACQUES - Exatamente, sdo técnicas, receitas que estdo se perdendo.

A SRA. PRESIDENTE (Kétia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Pé de moleque e quais 0s outros
dois de que vocé falou?

A SRA. ANA PAULA JACQUES- Fale do grude...

A SRA. PRESIDENTE (Ké&tia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - O grude eu ndo conheco.
A SRA. ANA PAULA JACQUES - O grude de goma, muito tradicional no Nordeste.

A SRA. PRESIDENTE (Ké&tia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Ah... E abala de coco.

A SRA. ANA PAULA JACQUES - Bala de coco. Quem ndo se lembra das festas infantis com aguelas balas de coco
artesanai s ou dagquele gancho pendurado na parede, e ali era necessario puxar, abrir no mugue as balas de coco. Hoje vocé
ndo encontra mais, praticamente, bala de coco artesanal, so industrializada.

A SRA. PRESIDENTE (Kétia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - E é horrivel. (Risos.)

A SRA. ANA PAULA JACQUES- Masanovagastronomiabrasileira, esse movimento do qual eu realmente me orgulho
muito em fazer parte, assim como 0 meu querido amigo Paulo e os chefes que estdo esperando todos nés |4 no restaurante
do Senado, dos Senadores, que comegou la atras - comegou com Paula Martins, com Claude Troisgros, Alex Atala, Bené
Ricardo, Mara Salles etantos outros chefes, e eu seriainjustacom muitos se eu quisesse citar todos aqui -, € umaponteentre
0 passado e o presente e elatambém é um direcionador para o futuro. Hoje os chefes brasileiros se tornaram mediadores
dos nossos biomas, trouxeram para o menu dos seus restaurantes, para os cardapios...

(Soa a campainha.)

A SRA. ANA PAULA JACQUES- ... derestaurantes premiados - estou quase acabando - raizes, frutas nativas, plantas
alimenticias ndo convencionais, tubércul os, especiarias e até formiga, que antes eram menos val orizados que ingredientes
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importados: trufas, foie gras, blueberries - ndo €, Paul 0? Esses chefes conquistaram, Senadora, prémios e reconhecimento
de destaque internacional exatamente quando trouxeram a nossa biodiversidade e cultura alimentar para o cardapio, para
0S menus.

I nternaci onal mente somos destacados e reconhecidos por isso. N&o € atoaque um dos Ultimos restaurantes mai s premiados
€ A Casado Porco, em Séo Paulo, que trabalha com a valorizagdo do porco, o porco brasileiro, os diversos preparos, do
focinho ao rabo. E muito bom, ndo é?

A SRA. PRESIDENTE (Kétia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - E demais.

A SRA. ANA PAULA JACQUES - Bom, parafinaizar, entdo, digo: logo mais, assim que a gente terminar aqui esta
audiéncia, eu troco esta veste, coloco o meu uniforme, minha délméade novo - meu uniforme de cozinheira, de chefe. E al
eu quero fazer um convite para todos os senhores aqui para conhecerem um outro DF, um DF que a maioria aqui talvez
ndo conheca: € o Distrito Federal, é o quadradinho aqui no meio do Planalto Central, onde esta a Capital Federal, onde
esté situada a Praca dos Trés Poderes, aonde todos os Srs. Senadores, autoridades aqui presentes vém com regularidade,
mas é a cidade que é patrimdnio mundial da humanidade, cidade criativa do design, berco do Modernismo, e é também a
unica unidade federativa cujo territério € 100% de Cerrado; produz café, vinho, porco rustico; o DF que tem um cinturdo
verde onde a agriculturafamiliar preval ece e ja abastece praticamente todo 0 nosso territério.

A SRA. PRESIDENTE (Katia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Verdura organica.
A SRA. ANA PAULA JACQUES- Verduras organicas.
A SRA. PRESIDENTE (Ké&tia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Produgéo grande.

A SRA. ANA PAULA JACQUES - Entdo, mangarito, jatoba, pequi, baru, pimenta-de-macaco, baunilha do Cerrado
s80 uma pequena amostra deste territério aqui, deste quadradinho, e que vao estar ali no cardapio do Distrito Federal.
Todos terdo aoportunidade de degustar, assim como aos produtos dos outros Estados - Mato Grosso do Sul, Mato Grosso,
meu Rio Grande do Sul, Santa Catarina, Parana -, que todos esses chefes trouxeram, orgulhosos, para representar esses
territérios.

A gastronomia - agorajavou encerrar mesmo - € patriménio, cultura, identidade, é tradi¢do, mas é também inovaggo. Ela
precisa, Senadora, de politicas publicas de incentivo e salvaguarda. Esse plano SafraTur... (Risos.)

Esse plano Safra Tur € genial. Pode contar com todos nés da cadeia do turismo - ndo €, Marina? - e da gastronomia - néo
€, Paulo? - e com os parceiros, claro, estratégicos.

A SRA. PRESIDENTE (Kéatia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - S6 um comentario, Paula: em
2019... Ha sempre uma distribuicdo dos Relatores do Orcamento, e eu nunca fui para a Comissdo de Orcamento, nunca
quis, ndo me atrai muito - eu gosto de fazer as emendas, mas de ficar 1a 24 horas eu tenho dificuldade. Ai eu fui, e todo
mundo achou que euiaparalaparaescol her assim osgrandes orcamentos- salide, infraestrutura, educacéo. E eu cheguei |14
humildemente: "Eu quero o turismo". "Pelo amor de Deus, que vocé quer com isso?'. Falei: "Aguarde”. Efiz o SafraTur,
certo? Chamei o Ministro na época - ndo era o atua -, e fizemos apresentacao, todos os Parlamentares apoiaram, porque
eraum indicio, um indicador. Fiz aapresentacio do Safra Agro e do Safra Tur, o que cada um gerava de emprego. E uma
coisa descomunal adiferencahoje, o que o turismo pode arrumar de mais emprego do que apropria agriculturabrasileira.

Ent&o, ficou encantador, na minha avaliacdo, mas néo foi sancionado.
A SRA. ANA PAULA JACQUES - Foi na degustacdo do Tocantins. Eu estava aqui.

A SRA. PRESIDENTE (Kétia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Exatamente. N6s fizemos uma
degustacéo no Tocantins: chambari, um monte de alimentos.

Eu vou te dar acépiado Safra Tur - € de 2019 -, s paravocé avaliar.

A SRA. ANA PAULA JACQUES- Sim, com certeza. Muito obrigada.

Como eu disse, € preciso dessas politicas publicas de incentivo, sim, salvaguarda também. E esse ciclo de debates
proporcionado pela Comissao de Relagcdes Exteriores do Senado Federa tenho certeza de que ndo sb jaé um marco, como
deixard um importante legado para o Brasil, paratodos nds que atuamos na gastronomia e no turismo.

Senadora, s6 parafinalizar agora, como eu sei que senhora e 0 seu esposo gostam de cozinhar, eu trouxe agui um potinho
de pimenta de macaco para senhora usar nos Seus preparos.

A SRA. PRESIDENTE (Ké&tia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Muito obrigada.
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A SRA. ANA PAULA JACQUES - E aqui, como eu falei, ndo é so pimenta: tem biodiversidade, tem inclusdo social,
tem geracdo de renda e tem Cerrado em pé.

Muito obrigada a todos. (Palmas.)

A SRA. PRESIDENTE (Katia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Eu sou assistente de chefe,
entendeu? Laem casa, eu sou assistente do chefe; para mim fica a parte mais dificil: cortar cebola, amassar o aho, ndo
deixar faltar nada... E uma grande responsabilidade.

Parabéns! Fico muito feliz com a sua exposi¢éo, com a sua energia, com a sua forca. E vou precisar muito de vocé no
ministério. O Ministro é uma pessoa interessante. Ele € um mdsico, € ligado a cultura, as artes, a muisica. Entdo, tem
tudo... E tem muito prestigio com o Presidente - isso € uma coisafundamental. Ministro com prestigio com Presidente ndo
tem nada mais maravilhoso navida. Eu sel porque eu japassel por isso. Entdo, vocé pode tudo para o bem, tudo, quando
tem essa relacdo de confianga. O Ministro das Relagdes Exteriores, o Franga, também é muito ligado ao Presidente e j&
conseguiu quase dobrar para 0 ano que vem o orcamento do MRE. Ent&o, argumentos, proximidade e confianca fazem
com que os setores vao melhorando, um dia em uma érea, outro dia em outra, € 0 mundo vai... Ja que a gente ndo tem
um plangjamento grande neste Pais, nunca tivemos pelo menos nos ultimos 30 anos, mais de 30, vamos utilizando as
ferramentas que temos. Entdo, eu tenho certeza de que vocé vai poder me gjudar muito. Eu tenho toda disposicéo para
o didogo.

Concedo a palavra ao Sr. Antonio Henrique Borges Paula, assessor da Diretoria-Geral do Servigo de Aprendizagem
Comercia (Senac).

Antonio Henrique é bacharel em Turismo, pds-graduado em Turismo pela FGV, com cursos de especializacdo realizados
em centros internacionais de exceléncia em turismo e hotelaria. Pesquisador da &rea de turismo, foi Secretério de Estado
do Turismo de Minas Gerais e Presidente da Empresa Mineira de Turismo (Turminas). E membro do Conselho Nacional
de Turismo, do Conselho de Turismo e da Camara Empresarial de Turismo, érgéos consultivos de assessoramento
técnico da Confederacdo Nacional do Comércio (CNC). Em &mbito internacional, € membro do Conselho Empresarial da
Organizacdo Mundial do Turismo (OMT) - eu fiquel dessa organizacdo outro dia e ja estou em contato com o Presidente
- e do Executives International Association of Tourism (AISC). Atualmente € assessor de relagdes institucionais do
Departamento Nacional do Servico Nacional de Aprendizagem Comercia (Senac).

V. Sa. dispde de 15 minutos para sua exposi ¢ao.
Muito obrigada pela sua presenca. Parabéns pelo extenso trabalho ja prestado ao nosso Pais!

O SR. ANTONIO HENRIQUE BORGES PAULA (Para expor.) - Obrigado atodos e a todos.

Eu gostaria de saudar e cumprimentar a Chefe Ana; o Paulo; a nossa querida amiga Marina, da Braztoa, representando
aqui uma parte importante, os grandes operadores de turismo; 0 nosso grande parceiro da Abase, Claudio Mendonca.
Claudio, vocés sdo muito importantes para a gente. Queria estender o cumprimento aos demais diretores do Sebrae, na
figura do Moisés, que tem sido uma peca importantissima - viu, Katia? -, importantissima para essa aproximagao.

SenadoraKatiaAbreu, eu trago aqui um fraterno abrago damaior liderangaempresarial daareade comércio, bens, servigos
e turismo, do nosso Presidente José Roberto Tadros, o carinho, o apreco, aadmiragdo que el e tem por vocé sdo imensos.
O nosso Diretor-Geral Sidney, estou aqui também com o Eladio, junto do Senac. A nossa admiragdo € imensa.

E o que vocé tem falado, Senadora, tem sido musica para 0s nossos ouvidos. Quando vocé fala que vamos aumentar,
sim, a pauta de exportacdo, qual o sentido disso? Quer dizer, quando vocé coloca que isso sb faz sentido se de outro
lado estivermos diminuindo as desigual dades sociais, gerando emprego e renda, fixando o homem no campo, isso paraa
gente... O Senac entra nessa proposta de V. Exa. com muito apreco e carinho.

Eu estou me lembrando agora do Presidente da Comissdo de Desenvolvimento Econdémico e Socia da Uni&o Europeia, 0
Antonio, que usou uma palavra que eu achei muito interessante numa discussao recente agora, em funcéo desse processo
transitério do coronavirus. Elefalou: " O passado rima. Quando elefalaque o passado rima, ele vem fazendo umareflexdo
de gque a gente entrou num processo, Senadora, terrivel no inicio da pandemia. O Senac avangou com eguipamentos de
protecdo individual. Nés temos cursos de enfermeiros, de auxiliares de enfermagem, que estavam ai na linha de front,
faltavam nagquela época equipamentos de protecdo individual, faltavam alimentos, através do trabalho do Sesc, do Mesa
Brasil, vérias lives.

Depois, a gente entra no processo da retomada, avangamos com grandes propostas, de protocolos. Os restaurantes
precisavam de protocolos para poderem abrir, para receber os seus clientes com seguranca, os hotéis precisavam.
Avancamos e ensinamos e-commer ce para algumas empresas que ndo sabiam vender a distancia. S6 que hoje nés nos
encontramos numa nova fase - numafase que vai ter reflexo no futuro.
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E, quando a gente fala "rima" € porque, na verdade, o passado parece, mas é diferente. NGs estamos passando por um
processo diferente. E nos prepararmos para esse futuro diferente que nos aguarda € essencial. Hoje a Confederacdo
Nacional de Comércio, Bens e Servigos representa 73,4% do Produto Interno Bruto brasileiro. Veja como aumenta a
participagdo! Nés estamos falando de 22 milhdes de empregos na area de comércio, bens, servigos e turismo.

Ent&o, quando V. Exa. propdeir da ponta nas varias regides do Brasil, em véarios territdrios e como gerar emprego, renda,
desenvolvimento, fixar as pessoas ali no campo, isso soa muito bem para nés, que somos mais de 600 unidades, estamos
nas 27 unidades da Federac&o, existe uma capilaridade do Senac, assim como do Sebrae. Estamos |1& na ponta.

E hoje, quando a gente olha para a educacdo profissional, quando olhamos para os paises da OCDE, em torno de 50%
dos jovens tém acesso a educacdo profissional. O Reino Unido esta chegando a 63% dos jovens, a Alemanha, todos
esses paises avancando numa agenda da educacdo profissional. No Brasil, apesar de todo o esfor¢co nosso, Senadora, do
Senac, do Senai, das demais instituicdes que trabalham em educacdo técnica profissional eram 10%, chegamos a 11%.
Melhoramos um pouco, mas é muito pouco, ndo é?

(Intervengéo fora do microfone.)

O SR.ANTONIO HENRIQUE BORGESPAULA - A gente calculaaté 26 anos, mas do que agente estafalando sdo de
jovens do ensino médio que fazem a formag&o técnica, ou sgja, no caso do Senac, nos seus 75 anos, nés estamos falando
de 72 milhdes de jovens que nds formamos.

(Intervengéo fora do microfone.)

O SR. ANTONIO HENRIQUE BORGESPAULA - Ah, do Hotel Sesc Pantanal, vamos falar dele também.

S80 72 milhdes, porque demos a oportunidade a eles de sonhar. Porque a educacdo profissional da e garante dois direitos
essenciais ao cidaddo que, inclusive, constam na Constituicdo brasileira, que é o direito ao trabalho e o direito a educagao.
E, ligados ao sistema Confederacdo Nacional do Comércio de Bens, Servigos e Turismo, ligados ao setor produtivo, a
nossa grande preocupacdo é do que o setor produtivo precisa. E essa érea de comércio de bens, servigos e turismo é uma
area que mais cresce.

Entdo, quando V. Exa. apresenta ainternacionalizagdo da economia criativa, da gastronomia, do turismo como indutor do
desenvolvimento regional, nés tinhamos, Senadora, a obrigagdo de estarmos apoiando essa acdo maravilhosa - que tinha
de ser sob a sualideranga, a primeiramulher a assumir esta Comissdo de Relages Exteriores e Defesa Nacional .

A SRA.PRESIDENTE (Ké&tiaAbreu. Bloco Parlamentar Unidospelo Brasil/PP- TO. Fora do microfone.) - Em 200 anos.

O SR.ANTONIO HENRIQUE BORGESPAULA - Em 200 anos! Entdo, vejam bem, nds estamos vivendo um fato, um
momento histérico, ndo €? Que vocé promova essa grande revolugdo! Entdo, nos sentimos muito prestigiados, o Senac.

O momento € um momento de muitas mudangas, esse mergulho no escuro, e nos exige muita humildade, mas humildade
ndo no sentido da subserviéncia: humildade no sentido do himus, aquela terra fértil onde tudo que se planta prospera,
cresce e desenvolve. Entéo, € com essa humildade que agente adere aV. Exa., a essa agenda.

Quando falamos em gastronomia, Senadora, isso esta no nosso DNA, porque, na educagdo profissional, a gente trabalha
tanto a formagdo inicial continuada técnica, tecnoldgica, superior e pés-graduacdo, e nds avangamos muito, ao longo
desses 75 anos, nessa area de turismo e gastronomia. E aqui, ao ouvir a Ana mostrando que comer ndo € apenas um ato
bioldgico, € algo muito mais... Vocé falavadamemoria gustativa, no seu tempo no Rio Grande do Sul, comendo a costela
de carneiro, lembrava-se depois da vinda para o Cerrado... A gente esté falando de algo muito mais profundo.

Existe um antropdlogo que a gente sempre usou no trabalho de pesquisa de mais de 30 anos que o Senac vem fazendo na
formagdo da culinéria brasileira - inclusive no restaurante-escola a gente os apresenta ld embaixo -, Raul Lody, que dizia
que a gastronomia é o espelho da alma brasileira. E impressionante como ela traduz a nossa esséncia de brasilidade. E,
guando a gente faz, a gente acaba aprofundando, ndo s6 na formagéo de garcons, cozinheiros. E, de formatransversal, é
inadmissivel imaginarmos avangarmos huma agenda de educagédo sem trabalharmos a questdo do ESG, do ambiental, do
social e da governanca. E inadmissivel imaginarmos que a gente ndo vai ensinar para os nossos chefes que eles tém que
valorizar otipicolocal. Se eu coloco um salméo no cardépio, eu estou mandando dinheiro parao Chile, e assim por diante.

E, jaencerrando, eu queriafazer trés abordagens - alias, quatro.

A primeiraéadaquestdo étnica. Quando agentefaladaformacdo daculinériabrasileira, agente estdfalando deinfluéncias
étnicas. Entdo, quando V. Exa. comegou, junto com o Sebrae, a trazer a mostra Amazonas, de que se tem falado tanto.
Hoje o Centro-Oeste esta aqui presente, os indios... Meu Deus do céu, os indios fazem altissima gastronomia. Nao tem
nada de primitivo! Eu me lembro de alguns pratos que foram trazidos por aqui. O caldo de turu com tucupi e jambu do
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Chefe Bola, do Pard, que foi um dos primeiros chefes que esteve aqui; a Josefa, trazendo a musse de buriti; o Evangelista,
Chefe Evangelista, trazendo pirarucu. Quer dizer, quando a gente fala o seguinte: "Olha, chefe, quando vocé coloca o
pirarucu, vocé esté gerando emprego na ponta, quando vocé faz essa substitui¢do de produtos importados por locais'. Essa
influéncia também dos nossos africanos sobre a questéo étnica ainda, dos portugueses, dos alemées, dos italianos que a
Analembravaai um pouco, dos poloneses... Enfim, é algo de umariquezaimensa.

Uma outra questdo é a questdo territorial. E onde as pessoas vivem, 14 que elas se encontram. Quando a gente observa
paises como a Franga, um pais de 550 mil quildmetros quadrados, imagina, um pais menor do que Minas Gerais, com 580
mil. Napoledo ia ao norte, sul, leste, oeste e formavam-se 0s departamentos, uma insténcia de governancga entre o Estado
e 0s Municipios, la chamados comunas, e a soma desses departamentos formando os Estados. Mas a grande questéo ali,
gue era o terroir local de cada Estado... Vocé vai tomar um champanhe porque € da regido de Champagne, néo €? E
assim vai. E essa organizagdo que a senhora comega agora nesse proximo passo, na questdo do territério, lembrando dos
nossos biomas, do nosso Sertdo, do Pantanal, da Amazénia, aqui no Cerrado, com o pequi... Vocéfaou de 11 mil espécies
nativas, naregido do Cerrado, ndo €isso, Ana? Até anotel aqui, eu achei um ndmero impressionante, a diversidade.

Na ultima mostra veio o Chefe Tim6teo Domingos. Ele é da regido da Caatinga. O apelido dele é Rei do Cacto. Ai
vocé imagina a quantidade de pratos que ele apresentou para a gente. Sensacional! Eu ndo sei se a senhora acompanhou,
Senadora, os estudos. Até ai o indice glicémico diminui no consumo do cacto. Entdo, nds temos coisas medicinais
fantasticas que o mundo e o préprio brasileiro desconhece.

Uma outra questdo sdo os ciclos alimentares. V océ imagina a quantidade de coisas - eu ndo vou me alongar muito aqui -
em torno do acai, do sorvete, do picolé, do doce, da mandioca - macaxeira em alguns lugares - do caprino... Entéo, esses
ciclos séo imensos. E quando a gente observa... Eu estava dando o exemplo da Franca. A Maison de la France é parecido
com a Embratur nossa. Vocé vai abrir, quem é que vende... E 80% do recurso para divulgar o destino Franca vem dos
produtores rurais, dos produtores de vinho, dos produtores que entendem que ali é agrande saida e a ponta de exportacéo,
a ponta para exportar e vender como destino turistico.

Enfim, Senadora, faltam dois minutos.

Mais umavez, reforco e agradeco o trabalho desta Comisséo...

A SRA. PRESIDENTE (Kétia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO. Fora do microfone.) - Falta a
quarta.

O SR. ANTONIO HENRIQUE BORGES PAULA - Ah, faltam quatro?

A SRA. PRESIDENTE (Ké&tia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO. Fora do microfone.) - N&o, vocé
disse que eram quatro...

O SR. ANTONIO HENRIQUE BORGESPAULA - E que...
A SRA. PRESIDENTE (Kétia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Os ciclos alimentares...
O SR. ANTONIO HENRIQUE BORGES PAULA - Essa questéo...

E héa a possibilidade de a nossa gastronomia entrar nessa agenda da Embratur, assim como acontece em outros paises,
porgue ndo faz sentido ndo andarmos juntos, de m&os dadas.

Encerrando, ressalto 0 nosso desejo de construir uma agenda estratégica, de continuarmos juntos nessa transi¢éo para o
futuro préximo que nos aguarda, um futuro que ndo € igual, é diferente. A gente esta vendo muitos postos de trabal ho
desaparecerem, estamos vendo muitos postos de trabalho aparecerem, e essa area em que V. Exa. entra com essa
equipe maravilhosa... Estou vendo o Gileno ali, o Luiz, todos. A gente tem andado muito... A Embaixadora, Senadora...
Gostariamos muito de continuar esse novo ciclo com V. Exa. no préximo ano.

Aqui a gente encerra uma parte com esse parceiro maravilhoso, ndo é? E mais uma vez agradego ao Sebrae, aos Moisés,
gue construiu essa ponte, essa conexdo com a gente, e tudo que vocés tém feito, que € musica para 0s Nossos ouvidos,
afinal de contas, promover ainclusdo social, a prosperidade local, a valorizagdo da cultura, a preservagdo ambienta e o
bem-estar do nosso povo é nosso foco.

Muito obrigado, entdo, mais umavez, por podermos estar junto com V. Exa.
A SRA. PRESIDENTE (Katia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Eu fico muito feliz por ouvi-
lo, Antonio Henrique, no sentido da continuidade da nossa parceria. Acho que, juntando as nossas for¢as, somos muito

mais fortes. Imagine o que podemos fazer juntando o Ministério do Turismo, a Confederagdo, a CNC, o Sebrae, a Apex,
aEmbratur, as secretarias de cultura e de turismo! Imagine o tamanho de tudo isso! E ha também as nossas embaixadas,
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gue sdo as nossas Vitrines mundo afora, que podem ser utilizadas, cada uma com a sua estrutura, uma diferente da outra.
Jarepresentam, além de espacos de requinte, uma questdo de economia prands, porque espacos sao do Brasil, e nos
precisamos dar dimens&o aisso, e 0s nossos Embaixadores sempre nos recebem de bragos abertos.

Eu queria pontuar um comentario seu com relagdo a questdo étnica. O representante do Vale do Ribeira disse uma coisa
gue me chamou a atencdo. Disse que hala um peixe - eu ndo me lembro mais do nome - que € uma coisa fabul osa, mas,
guando as pessoas de fora chegam as casas, principalmente das pessoas mais humildes, querem fazer comida italiana,
comida de outro lugar para prestigiar o convidado. Ora, prestigiar o convidado € fazer o que vocé sabe fazer de melhor!
Laem casa, por exemplo, eu falo que 0 nosso cardapio € comidéo: € rabada, € chambaril, é costela, € moqueca, sempre
pratdes, como cozidéo, feijoada - o Moisés gosta mais de feijoada do que de mim! (Risos.)

Tenho certeza, certeza absolutal
Meu marido Moisés esta aqui, o Superintendente do Sebrae de Tocantins.

Essa € uma realidade: nés temos que convencer o povo fazer a comida local. A coisa que mais me da tristeza no meu
Estado € as vezes chegar a um restaurante e nao encontrar |4 os pratos tipicos. Isso é fata de treinamento! Ali ha bife
acebolado, galinha caipira, que sio costumes nossos, mas é uma coisa muito restrita. Esse cardapio precisa ser ampliado,
porque, quando eu chego a qualquer lugar do mundo que ndo é no Tocantins, eu quero saber qual é o prato daregido, o
gue vocé come em casa. Ai eu procuro no restaurante. O que o portugués come em casa? O que o0 alemdo em casa? Eu
adoro saber e poder comer esses pratos da rotina, da vida comum.

Eu gosto muito - ndo sei se estou correta, ndo sou especialista- de mercado municipal . Eu acho que o mercado municipal é
um chamariz extraordinério. E impossivel ir auma.cidade e ndo procurar o mercado municipal - € um gosto meu -, porque
aquilo é tempero, aquilo é verdura, aquilo € comida, agquilo tem tira-gostos, aperitivos, artesanato... Palmas ainda ndo tem
um mercado municipal, mas agora a Prefeita j& destinou o local exato onde ela quer fazer, e vamos juntar as forgas para
Palmas ter um mercado municipal, assim como outras cidades, ndo sb as capitais.

Umacoisaqueeu queriaperguntar aAnaPaulaé se o ministério ou 0 Sebrae ou 0 Senacjatém selecionado os pratostipicos
por Estado, se essa selecdo jafoi feita, sefoi feita através de pesquisa... N&o precisa responder agora, mas eu gostariade
receber. Por exemplo, Bahia. Bahia € 0 qué? Feijoada € Bahia ou 0 Rio de Janeiro é feijoada? Eu ndo sei. E umabriga.

(Intervencéo fora do microfone.)

A SRA. PRESIDENTE (Katia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - N&o, mas agente precisa saber
essas coisas, entendeu? Churrasco. Churrasco é do Mato Grosso do Sul ou € do Rio Grande do Sul? E uma briga, ndo é?
A moqueca € do Espirito Santo ou é da Bahia? A peixada é do Espirito Santo, e a moqueca da Bahia? Ai é essa disputa
maravilhosa.

Eu acho que dar esse ordenamento aos treinamentos de gastronomia por esse Brasil afora, que vocés tanto fazem, é fixar
o cardapio. S6 pode fazer isso? N&o! Faga o que quiser! Mas, se o turista chegar e quiser comer um prato tipico, tem. E o
Mesmo que eu como em casa; diferenciado, com ostemperos, com aarte que vocéstém, queincrementatudo. O Moisésfaz
cada coisaldem casaqueeu falo: "ndo é possivel". Sefosse eu... Eleincrementa, cria. Eu acho € essa a sele¢do dos pratos.

Chamo atencdo para 0 Congresso Naciona de que os Senadores e Deputados que estdo aqui ha muitos anos, como eu,
nao conhecem Brasilia. Outro dia houve um evento politico no Museu JK. Eu quase cai para trés com a beleza daquilo
ali. Eu nuncatinhaido. Quantos anos faz que eu estou em Brasilia? E a gente fica consumido na Esplanada. Rarissimos
Orgaos que ficam um pouco mais distantes, as entidades de classe, e aqui dentro, nostribunais. Os préprios Parlamentares
ndo conhecem a beleza do Distrito Federal. E encantadora esta cidade. O JK eu recomendo. O Museu JK é emocionante.
Valeapena. E ahistériado Brasil, ndo é sO de Brasilia.

Bom, ent&o, mais uma vez, vamos adiante. Agradeco e vamos agora prosseguir com a Sra. Marina Figueiredo, Vice-
Presidente do Conselho de Administracéo da Braztoa. O Presidente j& esteve aqui, deu um show de bola, abriu a cabeca
da gente para muitas coisas. Para quem estd nos acompanhando aqui no e-Cidadania, operador de turismo é uma coisa e
agéncia de turismo é outra. Quando vocé quer umaviagem, Vocé vai a agéncia comprar o pacote, mas quem montou para
essa agéncia o pacote? Os operadores. Entéo, a chave de tudo estd na méo desses operadores. Eles é que vao impulsionar
os destinos. Ent&o, a gente tem que bajul&-|os muito, para todos os destinos - viu, Claudio? -, para a gente poder ficar no
foco deles. Entdo, em todo lugar € assim: operadores e turistas e agéncias de viagem.

Marina Figueiredo é formadaem Propaganda e Marketing e Design, com 20 anos de experiénciano turismo - eu achel que
voceé tinha 20 anos de idade... (Risos.) ... sempre dentro da Pomptur, operadora de turismo fundada em 1979, associada
aBraztoa desde 1994.
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Na empresa, atuou em diversas areas, incluindo atendimento operacional, comercial, marketing, sendo atualmente
responsével pelas éreas de produtos nacionais e internacionais, de parcerias e projetos. E 0 que nés pretendemos fazer
com vocés e operadores |a de fora: tragar e oficializar as nossas rotas em detal hes. Eu sei que hd muita coisa pronta.

Foi eleita Vice-Presidente do Conselho de Administracéo para o biénio 2019/2020, da Braztoa, €, em maio de 2021, foi
regleita para um segundo mandato até 2023.

Atuatambém no Conselho Executivo e nlcleo de comunicagdo do Movimento Supera Turismo Brasil - quero fazer parte
desse movimento -, do qual é cofundadora.

V. Sa. dispde de 15 minutos.

A SRA. MARINA FIGUEIREDO (Paraexpor.) - Bom dia, Senadora; bom dia a todos.

Agradeco a Senadora, em nome da Braztoa, por poder fazer parte, mais umavez, desta Comissdo paradiscutir um assunto
t&o importante que é a economia criativa, o turismo e a gastronomia.

E fato que a economia criativa € extremamente transformadora e que ela desenvolve um papel muito importante, sgja na
geracdo de renda, na geracdo de oportunidade e na geracéo de valores.

Valeressaltar aqui 0 nosso agradecimento por colocar o turismo, junto com agastronomia, em destague neste momento da
economiacriativa. A gente sabe que esses doi s real mente tém um papel muito importante, porque o turismo é transversal,
passa por tudo. O turismo éfeito de gente, éfeito de lugares, éfeito de gastronomia, é feito de culturae éfeito de historia.
Naverdade, é ajuncdo e amistura de tudo isso que faz o turismo acontecer.

O nosso negacio de operadoras € levar as pessoas a conhecer e experimentar toda essa diversidade e toda essa mistura.
O turismo vai muito além de hotel e de transporte, que sdo fatores muito importantes para que a gente possa, de fato,
experimentar, mas ele passa por muito mais do que isso.

O turismo é uma ampla cadeia, impacta diversos setores e tem uma série de profissionais, e aqui a Braztoa representa as
operadoras - a Senadora ja tentou contar um pouquinho do nosso trabalho. O nosso papel de operadora é ser especiaista,
especialista em desenvolver, formatar e oferecer experiéncias de viagens sgja para os brasileiros que vigiam no Brasil,
seja para os brasileiros que vigjam mundo afora, seja para receber os estrangeiros no Brasil.

Se me permitem, vou pedir licenca principalmente & Ana e ao Paulo para fazer uma comparagcdo com a gastronomia, ja
gue esta no assunto aqui da Comissdo.

Assim como vocé tem os ingredientes todos e, soltos na mesa, talvez ndo gerem valor, ndo agreguem valor, é preciso que
0 cozinheiro va preparar tudo isso para que sejaformado um prato, precisa dos chefes, dos especialistas paraqueisso vire
uma experiénciagastrondmica. E essaarte, essatécnicade misturar ingredientes, sabores, saber preparar, saber apresentar
para as pessoas que gera essa grande experiéncia gastrondmica. Nos, operadores, somos os especialistas de que o turismo
precisa. Nos que fazemos a juncdo e mistura de todos os ingredientes que fazem parte do turismo, para montar pacotes de
viagem e, mais do queisso, para criar experiéncias de viagens para os vigjantes.

Para o turismo € necessario esse especidlista, e a Braztoa representa esse grupo de operadores que, em 2019, na pré-
pandemia, foi responsavel por maisde 15 bilhdes de faturamento, embarcou mais de 6,5 milhdes de pessoas, os operadores
da Braztoa, nossos associados.

(Intervencéo fora do microfone.)
A SRA. MARINA FIGUEIREDO - Quinze bilhées em faturamento e mais de 6,5 milhdes...

(Intervencéo fora do microfone.)
A SRA. MARINA FIGUEIREDO - Quarenta e nove empresas. Quarenta e nove operadoras associadas.

A SRA. PRESIDENTE (Kétia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Quarenta e nove operadoras
de turismo associadas.

A SRA. MARINA FIGUEIREDO - Foram responsaveis por 6,5 milhSes de passageiros embarcados em 2019.
A SRA. PRESIDENTE (Kétia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Parafora do Pais?

A SRA. MARINA FIGUEIREDO - Forado Pais e dentro do Pais. A gente depois tem aqui 0s nimeros de quem ficou
dentro e de quem vigjou parafora.
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Em 2020, que foi um ano extremamente dificil para o turismo, a gente foi superimpactado, ficamos ai longos periodos
paralisados, aindaassim esse grupo foi responsavel por maisde 4 bilhdes de faturamento e embarcou 3 milhdes de pessoas.
Em 2020, 96% disso ficou dentro do Brasil no turismo doméstico.

Durante esse ano de pandemia se fal ou muito sobre as oportunidades que agenteteve de olhar parao Brasil, principalmente
decolocar o Brasil como o grande destino dosbrasileiros. Osbrasileiros passaram adescobrir e redescobrir este Pais, talvez
como nuncatenham feito antes. E, dentro da Braztoa, a gente também aproveitou esse momento e oportunidade paraque a
gente pudesse ampliar as discussdes em cima disso. Nés criamos diversos grupos para analisar toda a situagéo, pesquisas,
fizemos grandes discussdes |a dentro, para que a gente pudesse entender, dentro dessa grande janela de oportunidade,
talvez Unica que a gente teve até hoje para o Brasil ter tanta evidéncia, o que a gente poderia fazer, como abragar essa
grande oportunidade que a gente teve. Essa janela ainda segue com uma fresta aberta, ela ndo se fechou.

Dentro disso, a gente iniciou na Braztoa alguns novos projetos. O que a gente criou la dentro? Criamos a Academia de
ExcelénciaBraztoa. Foi um projeto que agente desenvolveu paraque agente pudessetrabal har... A gente entendeu que era
necessé&rio agenteampliar aofertaediversificar aofertaturisticado Brasil. A gente entendeu que agente precisavainovar,
transformar e renovar tudo aquilo que vinha sendo oferecido dentro dos destinos para o brasileiro. Criamos a academia.
Nosso primeiro programa foi o Experiéncias Incriveis, em 2021 agora, a gente rodou ja duas turmas, concluimos.

A gente entendeu que os nossos operadores, com toda a expertise que eles tém de desenvolver essas experiéncias e de
conhecer sobre turismo, poderiam ajudar a fomentar e desenvolver ainda mais as experiéncias que so ofertadas aqui no
Brasil. Compartilhamos o conhecimento dos nossos operadores, trouxemos um grupo de especidista - inclusive a Ana
Paula esteve com a gente, fez parte ai das aulas de gastronomia - para que a gente pudesse discutir e entender mais sobre
como ampliar e diversificar essa oferta.

E todo o lado criativo esteve muito em evidéncia dentro da academia, porque a gente entende que o grande diferencial que
agentevai ter do turismo, principal mente do turismo brasileiro, gira em torno destes aspectos da criatividade: artesanato,
cultura, histéria e gastronomia.

A academia rodou duas turmas. A gente segue, em 2022, com 0 projeto para criar novas turmas. E a gente contribuiu
para essa criagdo de experiéncia

Os operadores Braztoa, até entdo, a gente tinha um trabalho muito direcionado do meio para a ponta da oferta. A gente
normal mente desenvolve os pacotes, desenvolve os roteiros, comercializa e distribui as viagens, mas a gente entendeu
gue era necessario a gente dar um passo atrés. Ir |& para o inicio desse processo e trabalhar e contribuir na ponta do
fornecimento, ajudando no desenvolvimento dessas novas experiéncias. |sso porque as operadoras...

A SRA.PRESIDENTE (KétiaAbreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO. Fora do microfone.) - Quem oferta
o0 turismo, quem of erta as atragdes?

A SRA. MARINA FIGUEIREDO - Isso, quem fornece as atragdes. Entdo, agentefoi com os hotéi's, com receptivos, em
atrativos, restaurantes, inclusive buscando pessoas que muitas vezes ndo estdo conversando com turismo, como produtores
rurais, fazendeiros...

Acho que o Roberto contou um pouquinho disso em sua participagdo. Temos tantos campos de flores de lavanda, por que
a gente ndo pode agregar isso ao turismo? Quantas fazendas que produzem café, frutas diversas, e fazem parte também
do turismo? Elas sdo grandes atrativos e experiéncias para os turistas, pois eles pagam parair ver isso lafora. Por que ndo
oferecer isso aqui dentro, pois a gente tem em abundancia?

A Braztoa pensou muito nisso, porque as operadoras acabam ocupando um ponto central, pois a gente tanto se conecta e
falacom os fornecedores de transportes, hotéis, receptivos, atrativos, como agente dialoga muito de perto também com os
destinos, proximos sempre das secretarias de turismo, e estamos também sempre conectados com 0s agentes de viagens,
gue distribuem viagens, e com 0s proprios vigantes. Entéo, percepcdo e esse olhar nosso de 360° fazem com
gue a gente entenda que a gente tem uma contribui¢do para dar nesse processo.

Da mesma forma, quando a gente olha para a economia criativa, o turismo também ocupa um papel muito estratégico.

A SRA. PRESIDENTE (Ké&tiaAbreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Com licenga. Todo essetrabaho
gue vocés fazem é com recurso proprio da Braztoa? Dos operadores?

A SRA. MARINA FIGUEIREDO - Uma parte € de recurso proprio, e a gente buscou algumas parcerias. A gente teve,
na primeira edicdo da academia, o Mato Grosso do Sul - 0 Secretario Bruno colocou 80 empresérios, com a verba que
eles tinham 14, alguns empreendedores entraram com verba propria. A disponibilidade dessa academia é ofertada, tem
um custo para participar...
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A SRA. PRESIDENTE (Katia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Claro.
A SRA. MARINA FIGUEIREDO - Tem aparte que a Braztoa...

A SRA.PRESIDENTE (KatiaAbreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Eu perguntel, porque eu imagino
gue ha dois grandes parceiros aqui que poderiam trabal har juntos.

A SRA. MARINA FIGUEIREDO - Temos. Temos conversado bastante ja com o Sebrae...

A SRA. PRESIDENTE (Ké&tia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - E muito importante essa
integracéo.

A SRA.MARINA FIGUEIREDO - Inclusive, naacademiaqueterminou agora, na semana passada, 0 Sebrae estavacom
30 pessoas |4, um grupo de 30 pessoas, representando diversos Estados brasileiros, participando dessa academia nossa.

O turismo também tem esse papel fundamental quando a gente fala da economia criativa, porque o turismo traz para o
seu centro gastronomia e cultura. Nao ha como fazer turismo sem alimentagdo, ndo ha como fazer turismo sem cultura,
sem um festival, sem um atrativo. Mais do que nunca, as pessoas mudaram e vigjam hoje menos para contemplar e olhar
emaisparavivenciar e experimentar. A gente aprende histérias vigjando, a gente conhece e valorizaa culturavigjando, a
gente descobre e prova novos sabores vigjando. Entdo, o turismo tem um poder imenso de trazer essas experiéncias para
0 seu centro. E esse vetor criativo que deve ser 0 nosso grande diferencial competitivo cada vez mais.

O turismo tem o poder de transformar: de transformar os viajantes através das experiéncias, mas também de transformar
a localidade e a economia. Ele tem o poder de fazer e desenvolver o lado humano, socia e econdmico, seja de quem
produz e oferece esses servicos, seja de toda a comunidade e regido que também sdo beneficiados quando o turista esta
& A gente gerareceita, gera empregos, gera oportunidade, gera senso de pertencimento, gera identidade e a gente gjuda
na preservacdo da nossa cultura e da nossa historia.

Assim como a Ana falou sobre a questdo que a gente vé hoje - e tem a preocupacdo de falar - da extingéo de alimentos
e da nossa cultura, assim como a gente sabe que uma tradi¢do familiar - como um prato familiar - precisa ser passada
de geracdo em geracdo para que sgja mantida, a nossa cultura e a nossa gastronomia também precisam ser passadas de
geracdo para geraco.

E, como a Senadora falou, eu j& vi, muitas vezes, em diversas regides, as pessoas terem vergonha daguilo que é delas,
do que é tipico. Elas ndo conseguem dar o devido valor. E o turismo pode também gjudar e contribuir muito com isso,
porgue tudo isso é a hossa fonte de matéria-prima, € o nosso artigo de luxo. E, mais do que isso, a gente consegue gerar
receita e renda para que essas pessoas possam oferecer isso. Entdo, a gente entende que o turismo também pode atuar
muito bem dentro desse papel.

E al, j& passando aqui para finalizar, como esta nossa reuni&o tem o foco nas Regifes Sul e Centro-Oeste, eu queria sO
relembrar alguns exemplos, de repente, que podem servir para mostrar como de fato o turismo traz para 0 seu centro
cultura e gastronomia e como isso € motivador para os turistas.

Se agente olhar para o Sul, a gente tem, neste momento, na Serra Galicha, acontecendo o Natal Luz, um grande festival
queatrai diversosturistas. Elestambém tém festival de cinema, tém a Festa da Coldnia, tém arotadauvaedovinho. Sea
gente olhar para a Oktoberfest, |a em Blumenau, €la atrai milhares de turistas. Ha outras tantas festas catarinenses, como
Margjada, Fenarreco. Ha arota da cerveja - Blumenau é a Capital Nacional da Cerveja.

Se agente olhar aqui parao Centro-Oeste, agente tem as Cavalhadas, em Pirendpalis... E poderiaaqui também fazer uma
listaimensa de festas e festivais que atraem turistas para o Brasil todo.

(Intervencéo fora do microfone.)

A SRA. MARINA FIGUEIREDO - Exatamente.

A gente tem uma das maiores biodiversidades do mundo. A gente tem cultura e tem gastronomia em abundancia neste
Pais. Entéo, a gente tem todo o potencial. A gente sempre fala que o turismo tem potencial, tem potencial...

(Soa a campainha.)
A SRA. MARINA FIGUEIREDO - E chegou a hora de agente colocar isso em prética e aproveitar todo esse potencial.

A SRA. PRESIDENTE (Kétia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Muito bem, Marina. Parabéns!
E uma profunda conhecedora, um talento. Aprendi muito com vocé.
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Eujaatéqueriapropor agui, meinspirando ali nafoto do Sesc... Eu estavaparafalar isso com o Tadrosjahébastante tempo.
NOs fizemos uma viagem para a Amazénia com os embai xadores em que o foco era meio ambiente. E eu gostaria muito
de propor, para 0 ano, nos fazermos uma imersao no Sesc Pantanal. A gente poderia misturar um pouco embaixadores
internacionais, Senadores, alguns dos nossos diplomatas. E a gente convidaria a Braztoa para fazer uma palestra. Seriam
dois dias ou dois dias e meio imersos no turismo. Convidaria os nossos chefes, o Sebrae... E a gente faria ali um grupo
de 30, 40 pessoas. N6s podemos nos aliar ao Vice-Presidente, que tem o foco ambiental - e la também € uma questdo
ambiental importante -, e nos poderiamos fazer essa grande parceria, inclusive com a locomogéo até la e o apoio do
Exército, como fizemos na Amaz6onia. Eu acho que podem ser ndo necessariamente esses nomes que eu listel, mas agente
pode sentar com calma e elaborar um grupo de pessoas para ficar, dois, trés dias no Sesc Pantanal, porque eu acho que
val ser muito Gtil. Quando vocé fecha todo mundo num lugar - e vai ter a presenga na porta, todo mundo tem que ir |4
paraassistir -, ai ficatodo mundo focado: uma parte de lazer, de visitar, de ver, de conhecer e uma parte tedrica. Eu acho
gue seria muito til.

A outravisitaque...
O SR. ANTONIO HENRIQUE BORGES PAULA (Paraexpor.) - Senadora, se me permite, acho brilhante aideia de
V. Exa., Senadora. S&o 109 mil hectares de area - € uma RPPN - de preservacdo absoluta. E ha projetos lindos.

Nés temos, por exemplo, borboletas, descobrimos vérios borboletérios cuja manutencado é dificil. Entdo, nés temos hoje
em torno de 20 familias produzindo as pupas da borboleta, e, por exemplo, a borboleta azul chega a US$2. Tinhamos
problemas de incéndio...

A SRA. PRESIDENTE (Kétia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Sdo US$2...

O SR. ANTONIO HENRIQUE BORGES PAULA - Uma borboleta.

A SRA. PRESIDENTE (Katia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Parafazer o que com ela?

O SR. ANTONIO HENRIQUE BORGES PAULA - Eleslevam para o borboletario.

A SRA. PRESIDENTE (KétiaAbreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Ah, paracriar. Pensei que era...

O SR. ANTONIO HENRIQUE BORGES PAULA - Entdo, em outros paises... N&o, ndo, ndo, porque a manutencao
dos borboletarios... N6s temos um borboletario l4..

A SRA. PRESIDENTE (Kdtia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Deve ser lindo! Deve ser
espetacular!

O SR. ANTONIO HENRIQUE BORGES PAULA - As pessoas ndo conseguem amatriz parater no seu borboletario...
A SRA. PRESIDENTE (Kétia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Meu Deus!
O SR.ANTONIO HENRIQUE BORGESPAULA - E ai néstemos 20 familias, nacasadeles, e osensinamosacuidar...

A SRA. PRESIDENTE (Katia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - 1sso € agro? Moises, isto € agro:
criar borboleta?

(Intervencéo fora do microfone.) (Risos.)
A SRA. PRESIDENTE (Katia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - O.k.

O SR.ANTONIO HENRIQUE BORGESPAULA - Tinhamos problemas deincéndio, ai ensinamos e colocamos caixas
de abelha, porque, segundo...

A SRA. PRESIDENTE (Katia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Excelente isso.

O SR. ANTONIO HENRIQUE BORGES PAULA - Uma pessoa comparou mais ou menos com uma vaca a producéo
de cada caixinha de abelha, ndo é? E com isso ele evita colocar fogo, porque, se colocar abelha, vai embora... Entdo, €
lindo, o projeto élindo...

A SRA. PRESIDENTE (K&tiaAbreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - E dadinheiro, darenda.

O SR. ANTONIO HENRIQUE BORGES PAULA - ... dadinheiro, darenda. Séo acfes de turismo social.

Ha produtos como cumbaru, que se desperdicava, caia no chdo... Eu gosto muito de cozinhar também, Senadora, e eu,
por exemplo, antes até da alta do ddlar, o pinoli eu ja substituia pelo cumbaru - o pinoli é importado - para fazer o pesto.
Ent&o, sdo infinitas possibilidades.
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E fico imaginando, quem sabe, nessaagenda... Existe aCamara Empresarial de Turismo daCNC, liderada pelo Presidente
Alexandre Sampaio, naqual estdo todas as empresas, os maiores stakehol ders da cadeia produtivado turismo - inclusive a
prépria Braztoafaz parte dessa cAmara, Abav, Abeoc, todos, todos os stakehol der s, independentemente de estarem ou ndo
ligados a questéo sindical, fazem parte da Camara Empresarial. E depois repercute isso nos Estados. Ent&o, essa Camara
Empresarial, ja motivada por V. Exa. na dltimareuni&o do Plano Safraturismo...

A SRA. PRESIDENTE (Katia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Safratur. Tursafra? Safratur?
Safratur, ndo é? Safratur!

O SR. ANTONIO HENRIQUE BORGES PAULA - A CNC estd avangando numa agenda de um programa chamado
Vai Turismo, fazendo reunides, enfim. Eu acho que seria muito interessante, porque, com esse periodo de transicéo, que
a gente falava que rima, a gente esta muito preocupado. Quando vocé anda pelo Pais, com esses milhdes de pessoas na
rua, desempregadas, morando narua... Entdo, eu acho que € importantissima uma frente, uma forca-tarefa. E quem sabe
cada um desses embaixadores plante uma arvore la e pegue as sementes...

A SRA. PRESIDENTE (Katia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Com certezal Com certezal

Nés podemos fazer um calendério - ndo uma Unica visita - com uma rotina e fazer pelo menos trés visitas no ano
diversificando as pessoas. E a fazenda esta dentro do Pantanal, ndo estd?

O SR. ANTONIO HENRIQUE BORGES PAULA - Exatamente.

A SRA. PRESIDENTE (Kétia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Entéo, seria uma viagem ao
Pantanal, fazenda Sesc-Senac ou Hotel Sesc.

O SR. ANTONIO HENRIQUE BORGES PAULA - E Sesc...

A SRA. PRESIDENTE (KétiaAbreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - E Sesc.

O SR. ANTONIO HENRIQUE BORGESPAULA - ... mas, com certeza, o Presidente Tadros vai conosco.
A SRA. PRESIDENTE (Kétia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Ah, vai conosco.

O SR. ANTONIO HENRIQUE BORGES PAULA - Perfeito.

A SRA. PRESIDENTE (Kétia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - A gente pode imaginar uma
saida daqui na quinta atarde, agente ficaria sexta e sdbado o diatodo e, domingo, retornaria- domingo, depois do almogo,
a gente voltaria. Entdo, vamos tentar fazer uma agenda dentro disso. Eu acho que seria suficiente para a parte técnica e
paraaoutra parte de visitas no local, naregido, para conhecer todos os projetos. A gente pode levar a TV Senado, a gente
pode levar a TV Cémara, pode convidar dois jornalistas para irem conosco, dessa area especifica, técnica dos jornais ha
area de turismo. Eu acho que pode ser muito legal .

E a outra visita que nds vamos propor € para a Embrapa Aromas e Sabores, que seria um publico muito mais ligado a
restaurantes, os chefes, os produtores rurais, 0s peguenos produtores, as associagdes maiores de pequenos produtores,
para conhecer o que a Embrapa esta fazendo |a. Eles receberam um dinheiro do Banco Mundial - ndo sei se foi Banco
Mundia ou Bird, mas esta tudo anotado -, 2,5 milhdes. Eles est&o estudando cinco cadeias alimentares do Nordeste - uma
coisa fantéstical - desde a origem até a certificag@o e oficializando isso para que os produtores desses produtos depois
possam buscar financiamento, inclusive internacional, que esta disponivel para essas cadeias reconhecidas. E nés temos
que ir |a prestigiar e conhecer. Nao existe o prédio ainda - o Governador do Estado, Renan Filho, é que cede o prédio
-, @inda ndo conseguiram fazer. Quando eu implementei, logo acabou o governo, e nés saimos, mas €ela ficou criada e
funcionando, numa articulag&o minha com o Governador, para que ela tivesse um espago para ficar. Ent&o, acho que é
muito interessante...

A SRA. ANA PAULA JACQUES (Fora do microfone.) - Posso?
A SRA. PRESIDENTE (Katia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Pois n&o.

A SRA. ANA PAULA JACQUES (Paraexpor.) - Aproveitando esta suafalaagora, € muito importante essa atividade da
Embrapa, assim como o Plano Safra. A Embrapa, nossa Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria, € que transformou
anossa matriz produtiva principal, a soja: hoje somos agroexportadores, temos cadeias produtivas muito estruturadas. E
aEmbrapa, que a senhora liderou muito bem nesse processo ainda quando Ministra... A Embrapa Alimentos e Territérios
|4 de Alagoas, de Maceié...
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A SRA. PRESIDENTE (KétiaAbreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP- TO. Fora do microfone.) - E, elamudou
para Embrapa Alimentos e Territérios. Eu fiquei muito aborrecida.

A SRA. ANA PAULA JACQUES - Eu colaboro com a unidade, sou...
A SRA. PRESIDENTE (Ké&tia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Sem poesia nenhuma. (Risos.)

A SRA. ANA PAULA JACQUES - Eu colaboro com a unidade, e a gente tem a oportunidade de trabalhar com os
pesquisadores de la também. E realmente ela tem esse potencial de alavancar as nossas cadeias da biodiversidade,
sobretudo.

E ai, sb comentando um pouco, Antonio, do que vocé falou do baru, que vocé chama de cumbaru, que é espécie
muito presente no nosso Cerrado, uma espécie nativa do Cerrado, de nome cientifico Dipteryx alata, as comunidades e
cooperativas que atuam na cadeia do agroextrativismo do baru, que trabalham com baru, costumam dizer que o baru é a
Uinica coisa que vocé sabe que da em arvore... E porque dizem que dinheiro ndo da em &rvore e, ao contrério, o baru da
em arvore e cai no chdo. E é exatamente isto: o baru é esse potencial todo que tem de transformagdo de comunidades e
inclusdo produtiva de agroextrativistas. Muito bom.

A SRA.PRESIDENTE (KatiaAbreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP- TO) - O Tocantins € um grande produtor
debaru. E, la&no Tocantins - eu ndo sei se é verdade, ndo ha nenhuma pesquisa cientifica -, dizem que o baru é afrodisiaco.
Estou so dando ainformag&o que eu recebi.

A SRA. ANA PAULA JACQUES - E afrodisiaco, sim, porque tem muito zinco, Senadora.

A SRA. PRESIDENTE (Kétia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Ndo sei se €, mas dizem. Ana
Paula, vocé acha que é?

A SRA. ANA PAULA JACQUES- Eleéconsiderado afrodisiaco, porque tem muito zinco, e 0 zinco ativao metabolismo.
A SRA. PRESIDENTE (Kétia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Ah, agora, aprendi. Entdo, é
afrodisiaco por causa do zinco. O.k., muito bom. Obrigada.

O nosso Embaixador que foi sabatinado agora parao Paraguai gostaria de fazer um comentério. Ele estavindo da Europa,
€ um dos embai xadores experientes do Brasil e esta vindo contribuir no Paraguai.

Por favor, Embaixador Marcos Leal Raposo Lopes.
O SR. JOSE ANTONIO MARCONDES DE CARVALHO - Desculpe... Estéligado?
A SRA. PRESIDENTE (Kétia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Esta. Esta verde?

O SR. JOSE ANTONIO MARCONDES DE CARVALHO (Paraexpor.) - Esta verde.

N&o, eu sou José Antonio Marcondes e estou atualmente servindo na nossa Embaixada na Austria. Eu queria aqui
compartilhar uma peguena experiéncia e fazer duas sugestdes.

Uma experiéncia que nds tivemos foi a seguinte...
(Intervencéo fora do microfone.)

O SR. JOSE ANTONIO MARCONDES DE CARVALHO - Tranquilo, tranquilo.

A experiéncia que nds tivemos, Senadora, foi que nés fizemos uma degustacdo de cachagas brasileiras |aem Viena, mas
ndo foi apenas uma degustacéo da bebida; foi uma degustacdo associada com petiscos brasileiros. Entéo, para cada tipo
de cachaga e cada tipo de madeira onde era envel hecida essa cachaga, nds servimos um tipo especifico de petiscos.

A minhasugestdo, Senadora- eu olho agui parao Antonio Henrique e acho queisso poderiaser feito -, erapodermos gjudar
as embaixadas adisporem de um livro de receitas brasileiras por regifes. | sso seriamuito Util, e eu falo de umaexperiéncia
pessoal, minha: |4 em Porto Alegre, havia uma chefe francesa que fez um livro de receitas - francesas evidentemente -
adequadas aosingredienteslocais. Entdo, nesselivro dereceitas que eu sugiro possaser feito apartir dasregifesbrasileiras,
poderia haver ndo apenas "tem que colocar polvilho". Ora, polvilho nédo é vendido como polvilho laem Viena; é vendido
como amido de mandioca. Entéo, que se coloquem os possiveis substitutos para aquela coisa. O senhor mencionou o
pinole. Eu achel até que o senhor ia mencionar o fato de que se substitui 0 pinole por pinhdo. Enfim, cada um faz as
suas Coisas.
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Entdo, eu acho que esselivro dereceitas vai permitir um direcionamento da gastronomia nas préprias embaixadas, nimero
um; nimero dois, elevai permitir novasrel eiturasdereceitas por parte das embaixadas e aguel es que estiverem trabalhando
Y

A segundasugestdo que eu fago, Sra. Presidente, € que nés pudéssemos também encomendar aentidade que possa produzir
i ss0 pequenos videos de receitas para serem colocados nas redes sociais das embaixadas. Eu lamentel aqui ndo ter ouvido
falar no carreteiro, que paramim é um prato, € umaiguaria...

(Intervencéo fora do microfone.)

O SR.JOSE ANTONIO MARCONDESDE CARVALHO - Quando o carreteiro é de churrasco, de sobras de churrasco
ainda, € uma coisa que ndo sobra para ninguém.

Entdo, eu acho que esse livro de receitas por regides com indicacéo de possiveis opgdes de ingredientes, nimero um; e,
nimero dois, esses videos que possam ser preparados - videos rapidos, que mostrem como fazer etc. - para desmistificar
acozinha, eu acho que isso pode ser um atrativo muito interessante.

E hoje especiamente, Senadora, coincide - e eu trago esse tema com relagcdo ao posto que eu ocupo ainda, que € em
Viena, naAustria- com o nascimento de D. Pedro 11, dgo de que nés pretendiamos fazer uma cel ebracéo 14 na embaixada
com petiscos brasileiros. Inclusive eu comecei a fazer uma pesquisa |a na embaixada, porque eu queria saber 0 que a
Imperatriz Leopoldina, quando chegou ao Brasil, consumia, qual era a comida. Como é que ela substituiu a batata, por
exempl o, pelo aipim? Como que ela substituiu o schnaps pela cachaca? Como elatomava um Pomerol e comegou atomar
caipirinha? Entende? Por esse tipo de situacdo é que eu acho que seria muito Gtil para as embaixadas poderem ter um
livro de receitas, ndo s6 de pratos principais, mas principal mente de petiscos brasileiros, e também uma série de videos
de receitas de pratos brasileiros.

Obrigado, Senadora.

A SRA. PRESIDENTE (Kétia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Agradeco ao nosso Embaixador
José Antdnio, que servira ao Brasil no Paraguai. Tenho certeza de que a sua grande experiéncia, aqui, proximo de nos,
val nos ajudar muito. Fez uma bela sabatina aqui, mostrou conhecimento, deu uma aula perfeita a todos os que estavam
presentes e nos assi stindo.

Faz parte do nosso projeto - inclusive, este agui € do Senac - e eu peguei... Trouxe de Portugal esse. Eles distribuiram em
Portugal e eu trouxe, porque - € portugués-inglés? Deixe-me olhar aqui. N&o é -, no final desses cinco eventos, 0 Senador
val elaborar os livros de receitas por regido, e a gente quer imaginar uma forma de pendurar um pen drive justamente
para colocar videos, do jeitinho que o senhor estéd dando aideia, e fazer em portugués e inglés. Entdo, eu acho que pode,
inclusive, ser uma parceria com o Senac. Eu vou verificar, porque essa coisa de nomes de instituicfes € cheia de regras e
leis. Sebrae ndo pode misturar com 0 Senado, 0 Senado ndo pode misturar com 0 Senac; € uma coisa rigorosa. Entdo, eu
imagino que talvez paraa producdo do material, 0 Senado, que tem uma supergréfica, poderiaimprimir esse material. Eu
imaginei livrinhos mais finos, assim mesmo. Eu gostel desse formato, nada muito grosso, pesado, mas que pudesse...

Por isso que perguntei dos pratos tipicos. Ja esta levantado isso? O que vamos colocar nesses livros? Isso é um perigo.
V océ pode cometer umainjdria com alguma regido. Entéo, para fazer isso, eu vou precisar de vocés.

O SR. ANTONIO HENRIQUE BORGES PAULA - Senadora, veja bem, mais umavez, tudo que vocé fala é masica
para 0s nossos ouvidos, assim como o que o Embaixador José Antonio fala também. Existe um trabalho de 20 anos de
pesquisa, com pesquisadores, chefes de cozinha e antropdl ogos, chamado Formagao da CulinariaBrasileira. Essa pequena
mostra que V. Exa. esta na sua mao e que mandamos para Portugal é apenas uma pequena degustacdo, porque um dos
grandes sonhos nossos eraa culinériabrasileira ultrapassar asfronteirasdo Brasil. A gente damuito valor achurrascarias,
mas a culinaria brasileira @ muito mais rica que isso.

Ent&o, agentetem aFormacdo daCulindriaMineiranessetrabal ho feito ha20 anos. Infelizmente véarios del esaté faleceram
- 0 Chefe Edgard Mello j& morreu, a Maria [ris ja morreu, a Vanda Lacerda -, mas a comida mineira é aquilo que V.
Exa. falou... O que fazia a classificag8o - antigamente, a gente usava muito os Guia Quatro Rodas -, 0 Silvio Lancellotti
falou: "N&o existe comidamineira, isso ndo existe!". Ai foi amelhor dica, porque a gente comegou ainventar aculinaria
mineira. Entdo, o angu mineirondotemsal... A gentefoi dando identidade, e com isso restaurantes foram sendo montados.
Dona Lucinha, Xapuri... Varios restaurantes foram sendo montados no restante do Brasil, junto, na época, com a Varig,
colocando a cachaca, com a Associacdo Mineira de Produtores Aguardentes; montou-se uma associacdo para cachacas
de qualidade, selo de terroir. Enfim, isso foi sendo feito em todos os Estados brasileiros em cima dos biomas. Entdo, a
gente tem um rico trabalho de pesquisa.
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Aqui o El&dio j& me sinalizou que esta 0.k., 0 nosso companheiro da CNC la atrés falou "olha, acho que vai dar certo",
mas temos de conversar, porque ha questdes de direito autoral, uma série de questdes, detalhes de operagdo, mas, com
certeza, seria muito importante e pertinente.

A SRA. PRESIDENTE (Kétia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Excelente ideia.

Naverdade, o video que eu imaginei colocar... Nao vou roubar asuaideia, porque eu acho aideia fantéstica. O video de
cozinhar, eu ndo tinha pensado nisso. Eu acho que é fantéstico, e as pessoas vao se animar. Eu tinha imaginado colocar
videos sobre 0s espagos, 0s atrativos turisticos. Receita, atrativos turisticos... Imaginel colocar fotos de artesanato dos
principais... Capim Dourado, Tocantins, ndo tem discussdo. A margjoara, do Pard, aguela ceramica margjoara, ndo é?
Entdo, a gente colocaria um pouco de artesanato, e ai colocaria os videos dos chefes fazendo algum prato que esteja na
receita. Pode remeter ao Y ouTube, aalgum site, ou a gente tentaria colocar um pendrive pendurado.

Ent&o, eu sugiro - e 0 nosso pessoal estdfazendo arelatoriaaqui - que nds poderiamos criar um grupo do Sebrae, do Senac
edo Senado, paraque agente possajuntar tudo isso eimaginar umaforma. Eu sei que o MRE também tem o Adam Jayme
Muniz, que € o chefe da Divisdo de A¢Bes de Promocgdo da Cultura Brasileira, |1& no MRE, uma pessoa que pode nos
gjudar. Alguém da Apex pode ter trabalho. Ela, no Ministério do Turismo, pode ter levantamentos. Eu s queriaerajuntar
tudo, e alguém concentrar o contetido, porque, sendo, vira uma baguncga sem objetividade. Aproveitando, reconhecendo
as autorias, tudo em legenda. E a gréfica; a possibilidade de a gréficarodar tudo aqui, o que ficaria bem mais em conta,
ndo é? Entdo, eu vou oficializar isso, esse encontro.

Muito bom. Video cozinhando, até eu posso fazer um de efeito. (Risos.)

Ai, gente. Quem sabe? Moisés, com certeza. Vamos pegar os chefes renomados, ndo €? Esses que se esforgam tanto e as
vezes ndo sdo t&o conhecidos no Brasil; véo comegar aficar.

Para encerrar o nosso ciclo, concedo a palavraao Sr. Chefe Paulo Machado.

Paulo Coelho Machado Neto é autor do livro Cozinha Pantaneira: Comitiva de Sabores - vocé vai ter que estar 14 no
Pantanal . E profundo conhecedor dagastronomialatino-americana, formado em Direito e Gastronomia- meu Deus do céu!
-, tendo estudado no programa de cozinha francesado I nstitut Paul Bocuse, em Lion, naFranca. Mestre em Hospitalidade,
fundador do Instituto de Pesquisas Paulo Machado, em Mato Grosso do Sul, trabalhou em restaurantes da Europa e do
Brasil, daaulas de gastronomia e jaesteve em 56 paises - daparafazer em grupo, assim, algumas aulas de vez em quando?
A gente juntaria um grupo de pessoas -, sendo que em 15 deles promoveu festivais de cozinha brasileira. De 56 paises,
em 15 deles ele promoveu o festival, junto ao Itamaraty. Em 2015, recebeu o Prémio DAlméa de melhor chefe na categoria
nacional e o titulo de Embaixador da Cozinha Brasileira - poxal Machado é colunista na Radio CBN Campo Grande
e membro do Slow Food e do Grupo de Cozinhas Regionais da América do Sul. Em 2017, sua marca de expedicoes
gastronémicas Brasil Food Safaris - gente, é cadacriatividade! - recebeu o prémio Braztoa e Sebrae de melhor startup em
turismo do Brasil; e, em 2020, recebeu a medalha de ouro no prémio WTM Responsible Tourism Awards Latin America
de melhor atragdo em patrimonio cultural .

V. Sa. dispde de 15 minutos. Parabéns! Parabéns! E um orgulho!

O SR.PAULO COELHO MACHADO NETO (Paraexpor.) - Muito obrigado! Muito obrigado! Olha, € uma satisfacéo,
uma delicia estar aqui com todos vocés compartilhando esses sabores, ndo sO essa paixdo, mas essa didética em
gastronomia, ndo €? Afinal, agente estdnum momento histérico em que agentefaz com que esse saber cultural, patriménio
imaterial t&o importante para o nosso Palis, se consolide de uma vez por todas e continue ai presente.

Quero agradecer atodos os presentes e fazer uma mengdo ao meu tio Ludio. Ele foi Senador - eu o visitel aqui, ha mais
de 20 anos, quando esteve aqui - por Mato Grosso do Sul.

A gente tem tanta coisa para faar, para expressar sobre esse Brasil gigante, mas como diria Manoel de Barros, um
dos nossos maiores poetas: "Tenho abundancia de ser feliz por isso". Entender a cozinha de um pais com a dimensdo
continental do Brasil ndo é simples, mas € sem duivida uma empreitada saborosa e cheia de descobertas, ja que sabemos
muito bem que a comida é uma das mel hores formas para se conhecer cultura, geografia e histériade um lugar. Mais que
isso, é aforma de entender um povo e, a0 mesmo tempo, de se entender.

E como vencer esse desafio de fomentar o turismo, gerar renda e deixar de ser estrangeiro dentro do proprio Pais? Ha
quase 20 anos me dedico a gastronomia e a pesquisa, nesse profundo conhecimento desse legitimo mosaico que é a
cozinha brasileira; servi e ensingl 0s NOSSOS pratos em muitos paises, a convite de embaixadas do Brasil espalhadas pelo
mundo, Apex, institutos e universidades; e nesse trabal ho de formiguinha encontrei, h&d 8 anos, aunido entre o turismo ea
gastronomia, com o nascimento damarca Brasil Food Safaris. E umainiciativa que eu concebi junto a também cozinheira
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e professora catarinense Poliana Thomé, paralevar pessoas a conhecer a fundo o modo de fazer os principais elementos
€ 0s personagens de sistemas alimentares espal hados pel os biomas do meu Pais e outras partes do mundo.

A nossainiciativa promove avalorizagdo das culturas regionais através do patriménio alimentar, colocando um grupo de
vigjantes em contato com pessoas ou comunidades que usam préticas tradicionais ou utilizam ingredientes que possam
estar em risco de desaparecer. E agora a gente também esta trabalhando com os desafios dos novos protocolos de
biosseguranca. Nao a toa a gente recebeu, em 2017, o prémio Braztoa de melhor startup no Desafio Inovagdo Turismo
Inteligente; e, no ano passado, a gente recebeu este prémio WTM Latin America como Melhor Atrag@o do Patrimdnio
Cultural.

Por conta do Food Safaris, eu tive ahonra de batizar, em Santa Maria, no Rio Grande do Sul, a primeiratrufa encontrada
no Brasil, pelo Dr. Marcelo Sulzbacher. Essatrufa... Numa ocasido muito interessante |a em Santa Maria, a gente estava
l& com vérios galichos, pesguisadores, micdlogos, que sdo os estudiosos dos fungos - é uma trufa da variedade tuber
floridanum -, e existia um painel, |a nesse auditdrio onde a gente estava, em que aparecia ali umaimagem de uma india
guarani parindo, com o seu filho ali no colo, e umaarvore atras. Aquilo ja remeteu rapidamente ao sapucay. Sapucay € 0
ultimo grito em guarani, e ai ficou o batismo dessa trufa: a trufa Sapucay, o "grito" em guarani.

Ali mesmo eu tive a chance de provar um outro ingrediente, que no México é umaiguaria, que € o huitlacoche, que € um
fungo do milho que é considerado umaiguariala no México e que no Brasil ainda é tratado como uma praga por muitos
agricultores. Ele é delicioso, muito saboroso e também é encontrado em territério brasileiro. A gente conhece, com o Food
Safaris, o trabalho da pesca sustentével do pirarucu na reserva ecol 6gica de Mamiraug, no Amazonas. Coletamos cacau
e acal no complexo da Ilhado Combu, no Pard. Provamos turu nainiciativa de turismo comunitario no Maraj6; levamos,
por exempl o, o Professor Elcio Figueiredo parao mercado Ver o Peso; aJuci Melo, que é umachefeincrivel, paraamassar
uvaem Bento Goncgalves; a Tati Feldens para comer agai como 0s nossos pré-avos faziam; aVivi Helney fez linguica de
Maracaju, que é um produto que tem indicagdo geogréficatambém pelo Sebrae e é feito com muita sabedoria por familias
tradicionais daregido de Maracaju, em Mato Grosso do Sul. Em Petrolina, a gente provou o porco preto, alimentado com
bagaco de uva das vinicolas do Nordeste, vivenciamos e provamos do maior e melhor S0 Jodo do mundo no Casa de
Cumpade, em Campina Grande, esteve aqui também o Cumpade Jodo. Provamos o barreado da Chefe Mara Salles em
S30 Paulo, no restaurante Tordesilhas. Promovemos col etas de cogumel os 1a no Parador Hampel, do Chefe Marcos Livi,
gue estd aqui hoje também na mostra. 1sso a gente fez |4 em S0 Chico, no Rio Grande do Sul. Catamos mariscos no
recdncavo baiano e claro, o Pantanal, onde tudo comegou, que é a minha regido. Enfim, os roteiros ndo param por ai.
A gente ja tem tracado sabores capixabas, rota de vinho em Santa Catarina, queijos de Minas Gerais. O Vale Central
Galicho, Pirendpoalis, Brasilia e os frutos do Cerrado - a gente tem aqui nossa querida Ana para gjudar nessa tarefa - e
tanta coisa que o Brasil de rotas e sabores infinitos nos oferece. A gente vai incluir nesse roteiro o museu JK, afina foi
uma 6tima observacao da Senadora também.

Outrodia, eu perguntel paraum dosnossosclientes... A genteostratacomo alunos. A genteteve ahonradereceber o Chefe
Diogo Rocha, quefoi com agente paraaBahia. Ele é umaestrelaMichelin em Portugal. Eu pedi paraele definir acozinha
brasileiracom umapalavra e ele disse que € "emoc¢ao". E claro, € com bastante emocao que eu resolvi fazer um recorte do
espaco de onde eu venho neste Pais e, para comegar, eu cito meu avd, o Dr. Paulo Coelho Machado, que em 1988, durante
0 Encontro Cultural de Narrativas Pantaneiras, disse o seguinte: "Aplaudo a grande iniciativa de alertar o Pais para essa
regido impar do mundo que é o Pantanal, que esta a merecer todo 0 nosso cuidado, empenho e amor. E talvez o Gltimo ou
0 maior santudrio existente entre nds e que NOS cumpre preservar e conservar para presentes e futuras geragfes'. Quase
gue como obediéncia e memdria, eu apresento aqui a minha contribuicdo em defesa desse sistema aimentar delicado,

pulsante e Unico. Com vocés, a cozinha pantaneira.

O antropdlogo Claude L évi-Strauss, que esteve |a no Pantanal ha quase um século, nos anos 30, imortalizou em seu livro
Tristes Trépicos a seguinte observacéo sobre a maior planicie alagavel do mundo, o0 Mar dos Xaraés - por isso, alenda
do Mar dos Xaraés, que também inspira a ecojoia que a Senadora esta usando hoje, criada pela Claudia Casteldo, que é
uma artesd de Mato Grosso do Sul.

(Intervencéo fora do microfone.)

O SR. PAULO COELHO MACHADO NETO - E uma biojoia exatamente.

Ele disse 0 seguinte: "Vista de avido, essaregido de rio serpenteando entre terras planas cria 0 espetaculo onde estagnam
as aguas, em terra, o Pantanal torna-se uma paisagem de sonho onde as manadas de zebu se refugiam como em arcas
flutuantes no alto das elevacBes. Nos charcos submersos, flamingos e garcas formam ilhas compactas, brancas e cor-de-
rosa, ainda menos plumosas do que as copas em leque das palmeiras carandas’.
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O Pantanal, Patriménio Natural da Humanidade, Reserva da Biosfera pel o Unesco, possui uma area de 187km2 divididos
em 11 sub-regides. Ele estd nos Estados de Mato Grosso e Mato Grosso do Sul e também nos paises Paraguai e Bolivia,
0s paises vizinhos, e tem 650 espécies de passaros e 300 tipos de peixes nos seus 175 rios, Senadoral

Ali se identifica o que eu costumo chamar de cozinha de fronteira. Por qué? E t&o diversificada quanto a vegetacio e a
geografia dos seus habitantes - 0s paiaguds, 0s guaicurus e 0s guatés ali cagaram e coletaram; nas encostas do Pantanal,
0S guaranis e 0s guanas, os terenas e os kadiwéus sdo habeis agricultores.

Na historia, a descoberta do ouro no Rio Coxipd, no inicio dos 1800, trouxe mais gente para o territério percorrido por
espanhais e depois disputado por portugueses. Os bandeirantes paulistas foram sucedidos por africanos escravizados e,
mais tarde, chegaram novos paulistas e mineiros atraidos pelo gado espanhol tornado selvagem e pelaindistria da erva-
mate, que é heranga guarani dominada pel os paraguaios. Tudo isso misturado faz do Pantanal um caldeir&o de culturas.

De suas comidas, a carne vermel ha bovina diariamente acompanhada do feij&o, do arroz e da farinha de mandiocafaz da
refeicdo tipicado pantaneiro um espelho de brasilidade, que também tem na pesca outra de suas fontes proteicas; legumes
e frutas como quiabo, maxixe, guavira- um fruto delicioso que é o simbolo do Estado de Mato Grosso do Sul e que vocés
vao provar hoje namostra; eu trouxe guavira fresquinha porque a gente esta na época da guavira. Temos também pequi,
jaracatia e bocaiuva, que sdo consumidos em batidinhos e refogados ou em doces em calda e compotas que guardam
modos de fazer Gnicos e multiplas combinagdes.

Fendmeno em extingdo sdo as comitivas e, dali, nascem pratos emblematicos, como 0 macarréo de comitiva, o Maria
Isabel ou arroz carreteiro, como agente chamalano Mato Grosso do Sul - dependendo daregido, a gente muda esse nome
-, 0 feijdo gordo, atécnica Unica de lampinar a carne, umatécnica brasileira, pantaneira. Sdo as boas e velhas...

(Intervencéo fora do microfone.)

O SR. PAULO COELHO MACHADO NETO - Lampinar é cortar a carne de sol com a faca enviesada e ai vocé vai
lasqueando... N&o é o corte brunoise nem o julienne, é o lampinado, uma técnica brasileira para se fazer um prato do
nosso Pais, como é feito |ano Pantanal. E uma corruptela da palavra "lapidagéo”, e os postes de aroeira ali, que dividem
asinvernadas, sdo lampinados. Ent&o, a cozinheira do Pantanal emprestou essa palavraelampinaacarne de sol parafazer
0 carreteiro, 0 macarréo de comitiva e por ai vai. Entdo, € umatécnicabrasileira.

(Intervencéo fora do microfone.)
O SR. PAULO COELHO MACHADO NETO - Olhaai, vamos ensinar o lampinado!
(Intervencéo fora do microfone.)

O SR. PAULO COELHO MACHADO NETO - Essas sa0 as boas e velhas comidas de um prato so, com ingredientes
de fardo, que podem ser comprados nos bolichos, nas bodegas, pelo caminho.

As cidades por ai ndo sdo muitas, elas sGo pontuadas pelas distncias e a extensdo de terras ocupadas por fazendas
pastoris. Desses povoados, saem licores, rapaduras, conservas de pimentas, queijos como o hicola, pagocas e farinhas que
engrossam a dieta do pantaneiro e que também vao para os mercaddes regionais.

O churrasco assado em fogo de chdo sobre lenha de angico consagra os aguardados momentos de festa dos nossos
pantaneiros, como aniversarios, casamentos e leildes, consolidando tradi¢des, renovando lacos sociais e fortalecendo as
identidades nossas.

O sarrabulho, as mantas para carne de sol, a carne seca, as linguigas tipicas, a geleia de mocotd, o cozido de 0ssos, que
€ o chambaril que vocés conhecem |a no Tocantins: aproveita-se tudo do boi. E |1a se vao, porta adentro, as cozinheiras
de tradicdo preparar o que deve ser comido hoje, amanha e depois.

A chipa, sopa paraguaia, o0 puchero, o bori-bori e o poréu garantem a heranca indigena e ainfluéncia paraguaia e coroam
alguns dos usos do milho e da mandioca comercializados pelas mulheres terenas nos arredores dos grandes mercados.

E o quedizer dainfluénciajaponesaelibanesa, que também déo suas pitadas nesse enorme caldeirdo. Ndo é atoaquetemos
0 soba de Okinawa como patriménio cultural de Campo Grande e diariamente centenas de fornadas de esfirras e quibes
saem das mercearias &rabes no centro de Campo Grande. A nossa contribui¢éo no cenério de a ¢ar voo acozinhabrasileira
€ perene, como exposto, ja comegou hé bastante tempo, mas diariamente eu sinto que estamos apenas comegando, pois
temos muito pelafrente.

Agora, ocupando a minha empresade turismo alimentar estrategicamente com o feito de trazer estrangeiros para conhecer
0S NOssos sabores, justo agoraem janeiro jairemos receber um grupo de turistas vindos da Catalunha, |4 da Espanha, para
conhecer os sabores do Vae dos Vinhedos, no Rio Grande do Sul, que é o nosso Food Safari, que a gente faz 1a naregiao.
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Sem dulvida, a nossa gastronomia atica o apetite de qualquer vigjante.

(Soa a campainha.)
O SR. PAULO COELHO MACHADO NETO - Isso se deve muito ao trabalho, cada vez mais nobre, de se reconhecer
esses pratos e de mostrar nossos principais valores ao proximo.

Eu gostariade finalizar essas palavras com umadas minhas poesias favoritas do Manoel de Barros, que estdno meu livro
Cozinha Pantaneira. Essa poesia mora nos nossos coragdes, os pantaneiros. Ela se chama O Apanhador de Desperdicios.

Uso a palavra para compor meus siléncios.

N&o gosto das palavras

fatigadas de informar.

Dou mais respeito

as que vivem de barriga no chéo

tipo agua pedra sapo.

Entendo bem o sotaque das dguas

Dou respeito as coisas desimportantes

€ aos seres desimportantes.

Prezo insetos mais que avides.

Prezo a velocidade

das tartarugas mais que a dos missais.

Tenho em mim um atraso de nascenca.

Eu fui aparelhado

para gostar de passarinhos.

Tenho abundancia de ser feliz por isso.

Meu quintal € maior do que 0 mundo.

Sou um apanhador de desperdicios:

Amo os restos

como as boas moscas.

Queria que a minha voz tivesse um formato

de canto.

Porque eu ndo sou da informatica:

€eu sou da invencionatica.

S6 uso a palavra para compor meus siléncios.
Muito obrigado! (Palmas.)

A SRA. PRESIDENTE (KétiaAbreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO. Fora do microfone.) - Muito bem!
Parabéns!

O SR.PAULO COELHO MACHADO NETO - Sdo muitos assuntos que tém que ser falados aqui e eu estou, de verdade,
muito feliz que vocés vao provar esses sabores do Centro-Oeste e da Regido Sul, do Rio Grande do Sul, Santa Catarina
e Parand, daqui a pouquinho.

A SRA. PRESIDENTE (Kéatia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Muito obrigada, Paulo. Foi um
prazer conhecer vocé. Essa contribuicdo que vocé dé para a nossa Comissao e para aguel es que estdo nos acompanhando
€ maravilhosa.

Eu queria fazer apenas dois questionamentos e encerramos. Uma pergunta principal mente para os chefes, mas, se algum
de vocés souber responder... Qual é a maior influéncia que vocés percebem na gastronomia brasileira, no Brasil inteiro?
O que mais penetrou e ficou, mesmo que um pouco modificada: cultura portuguesa, africana ou indigena?

Ana Paula, quem maisinfluenciou a gastronomia brasileira?
A SRA. ANA PAULA JACQUES (Para expor.) - Senadora, acho que a gente poderia passar, no minimo, mais umas

guatro horas aqui debatendo esse assunto, se chegarmos a uma concluséo.
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A SRA. PRESIDENTE (Kétia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - No seu sentimento, o que vocé
mais, no seu diaadia, nasuaprética..

A SRA. ANA PAULA JACQUES - Também como uma pesguisadora do turismo, eu acho que a gente precisa corrigir
até alguns equivocos que aconteceram ao longo do tempo etentar simplificar o que ét&o diverso. Acho que agente precisa
reforcar nossa diversidade.

Esta € a nossa identidade: sermos um pais megadiverso, termos as diversidades culturais tdo presentes em todas as
macrorregifes, que sdo delineadas pelos biomas, por esses seis biomas terrestres e por um bioma marinho que esta
presente em nossa costa de norte a sul do Brasil, por todas essas 12 bacias hidrogréficas que alimentam, abastecem e nos
oportunizam mais de 300 espécies de peixes - temos os dois principais peixes de dgua doce do mundo, os dois maiores
peixes de agua doce do mundo - e, como o Paulo citou e eu citei no comego, tantas frutas que a gente tem a oportuni dade
deincentivar por meio da gastronomia e do turismo e desenvolver suas cadeias produtivas também.

O Brasil aindatem as cadeias produtivas das frutas nativas muito incipiente. A gente tem que tornar fécil, por exemplo...
Vocés vao poder degustar, no Distrito Federal, um ceviche de cajuzinho do Cerrado. Ainda é muito dificil comprar
cgjuzinho do Cerrado. Ainda é muito dificil, por exemplo, ter acesso a baunilha. O Brasil tem mais de 40 espécies de
baunilhas nativas, brasileiras, temos, agui no Cerrado e aqui em Brasilia, baunilha - baunilha é a principal especiariado
mundo...

A SRA. PRESIDENTE (Ké&tia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Na sua conclusdo, entéo, o que
agente tem que explorar é 0 nosso...

A SRA. ANA PAULA JACQUES- A diversidade.

A SRA. PRESIDENTE (Kdtia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Com isso eu concordo, mas
ainfluéncia é que eu imagino, que eu pensei que... Nés ndo saimos... Quando o Brasil foi descoberto, havia apenas os
indios. Ento, algumainfluéncia ha de haver desses paises em nés. Eu imagino que, talvez, Portugal e Africa..

A SRA. ANA PAULA JACQUES - A cultura portuguesa € muito importante em algumas regifes, por exemplo, na
docaria. A nossa dogaria..

A SRA. PRESIDENTE (Katia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Eu imaginel a docgaria
principal mente.

A SRA. ANA PAULA JACQUES- ... tem umabase portuguesa muito forte, 0s nossos cozidos, mas osnossosindigenas...
A SRA. PRESIDENTE (Kétia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Também contribuiram...

O SR. PAULO COELHO MACHADO NETO - Senadora eu gostaria até de complementar o que...

A SRA.PRESIDENTE (Kétia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - NGs temos que encerrar porque
jAhévarios Senadores querendo se servir e estdo segurando os Senadores por la

Entdo, Paulo, rapidamente, um minuto...

O SR. PAULO COELHO MACHADO NETO (Paraexpor.) - Certo.

Sem dlvida, Luis da Camara Cascudo, nosso potiguar antropélogo, defendeu esse tripé cultural e, em cada regido do
nosso Pais, maior ou menor, essas influéncias. Mas a gente ndo pode nunca deixar esquecer a contribuicdo do milho e
da mandioca para a nossa alimentacéo, que € uma contribuicao pré-colonial importantissima e que faz a caracteristica da
nossa comida de ser a melhor do mundo, porque a gente tem, nesse tripé cultural, a contribuicéo africana, essa matriz
ibérica - ndo s6 naminharegido, a gente tem muito de espanhol também na nossa comida, os pratos, essa comida de um
prato sb - e a contribuicdo portuguesa. Entdo, isso faz realmente com que a nossa comida seja delicada, emocionante,
gostosa, diversa e faz toda a diferenca perante os outros paises, na gastronomia do mundo, que é maravilhosa também,
mas a nossa, sem ddvida, é amelhor.

A SRA. PRESIDENTE (Kétia Abreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Muitissimo obrigada.

Eu peco a Marina, se puder, é claro, que me envie quais so as rotas mais elogiadas, mais queridas do Brasil hoje, que
vocés tém trabalhado, quais s80 astop dez, vinte, trinta. Eu gostaria de conhecer, se vocé puder me mandar.

A SRA. MARINA FIGUEIREDO (Fora do microfone.) - Encaminho, sim.
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A SRA. PRESIDENTE (KatiaAbreu. Bloco Parlamentar Unidos pelo Brasil/PP - TO) - Quero, mais umavez, agradecer
atodos.

Nada mais havendo atratar, eu dou por encerrada a nossa reunido.
Muito obrigada aos nossos convidados palestrantes. Obrigada. (Palmas.)

(Iniciada as 10 horas e 45 minutos, a reunido € encerrada as 12 horas e 51 minutos.)
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